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Gin treuer Begleiter von Kaffee, Thee und Cacao ift aufer
ber Mildy bei uns audy der Sucder. Sch fage bei ung; benn
ber Araber trinft feinen Kaffee, der Chinefe feinen Thee, und
ber Merifaner feinen Cafao durdiaus obne Suder. Der G-
braudy ves Buders iff felbff in Deutidiland ein nidyt gar alter;
su Luthers Jeiten war derfelbe bier nidyt e¢ben befannt, obrooh!
derfelbe in JInbien feit unbenflidyer Seit gefannt, und dag Suder:
vobr fdhon in uralter Jeit ¢in Hanbdelgartifel, und in Snbdien,
in Gbina und auf den Nadbarinfeln angebaut war, Erft im
9. Jahrbundert bradbten ¢8 die Saracenen nach Wegypten, bden
griedhifden Jnfeln, Sicilien und Spanien, von wo aus g auf
bie canavifdhen Jnfeln, und im Sabre 1520 nady St. Domingo
gelangte.  Von bier aus bat g fidy iiber Weftindien und die
tropifchen Gegenden de8 amerifanifden Feftlandes verbreitet.

3n ber Mitte des 15. Jabhrhunderts fing man an, ben
Buder durd) Cinfoden des Saftes aus Juderrohr darzuftellen.
Die Anwenbung bes Buders anflatt bdes Honigs fing erft mit
bem 18. Jabrhunbdect an,

Das Juderrobr iff eine Art Gras, dhnlid unferm gemei:
nen €dilf und gedeibet am beften auf feudtem BVoden. Der
Dalm ricd 8 big 12' hody und 1'/2 big 2/ dik, von aufien
fehe feft, glatt, gldngend und aus viclen Glicdern beftebend.
Jnwendig beftebt er aus cinem lodern, fdwammigen Mark,
voll des fitfen Saftes, aus dem dber Robhrzucder gewonnen
with, bdie befte von allen Buderarten. Su beidben Seiten bes
Halms ftehen die bandformigen, ziemlidh breiten, 5 big 6 [an-
gen DBldtter von dunfelgriiner Farbe, mit denen die Meger ibre
Diitten beveden, Die Bliithen erfdheinen am Ende des Hal-
mes, alé filberweifie, grofe Nispen, die ein febr nabrbaftes
Biehfutter geben.

Die Fortpflangung bes Rohrs gefdhieht durd) Stecklinge,
woju man bie obern Halmglieber benupt, die weniger jucerhal-
tig find, al8 bie untern, aber eine ungleid) grdfeve Begetations:
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Eraft befigen. €8 find 12 bis 16 Monate jur villigen BVoll-
Eommenbeit ber neuen Halme erforderlich.

Die Jeit der Crnte ift in den Gegenden des Sucterrohrs
mehr nody, alé Bei ung eine frobe, aber audy jugleicy faure;
benn ba fidy bas Judervobr nidt aufoewabren (86, fo miiffen
bie Arbeiter oft Tag und Nadcht in der Arbeit ftehen. Suerft
fdyneidet man von dem veifen Nobre, dag an feiner gelben Farbe
gu  erfennen iff, ben (egten Trieb ab, dann wird bdie gange
Pilange am Fufe abgefdnitten. Nacydem die Bidtter abge:
fEeeift find, wird ¢8 in Biindel gebunden und fofort jur Sucers
miible gefdhafft, wo man ¢8 jwifden Walzen quetfdht, fo daf
ber Saft ausflieft. Dag ausgeprefte Nobrftroh wird getroknet
undb alg Brennmaterial vermendet. Der Saft wicd gleidy bis
nabe jum Siedepuntte erbigt und durdy Sufas von Kalf und
andern Mitteln gefldrt, da die in ihm entbaltene Cimeiffubftang
fdon nady furzer 3eit Berderben des Safted bewirft, Der
SKal€ verbindet {idy mit der Sure, die iy bald in dem frifdyen
Safte bilder, und fegt fidh theild mit dem in legterm enthaltes
nen Kleber, weldher den Juderfaft in faure Gdbrung bringen
tofirde, ju Boden, theild fommt er mit ben in der Hike ges
vonnenen Ciweiffdrperden als Shaum auf die Oberfliche und
witd mit einem SchaumiSffel abgenommen. it der Saft Elar,
fo wicd er in einem Keffel unter ftetem Abfhumen abgedampft,
big ev fo 3ibe ift, daf er swifdhen ben Fingern ju Fdven gezo-
gen werden fann,  Algdann Fommt e in die holzernen Kiihls
gefdfe und von bier in die Kepftallificbottice, b, b. Kaften mit
burdhldcherten Boden. J[n bdiefen Bottiden wicd ein Theil der
Maffe Eornig, diefer beift Rohsuder (Muscovade). Ein ans
ever, nidyt Ervftallifivender Theil, flieft durch die im Boben bes
findlidyen L8cher in ein untergefeptes Gefif und ift unter bem
Namen Syprup oder Melaffe befannt. Derfelbe ticd theils
alg foldyer verbraudyt, theils zur Gewinnung von Rum oder
Suderbranntrein durdy Gdbrung und Deftillation vermwendet.

Der Robjuder enthdlt aufer Syruptheilen und Sarbeftof:
fen nody mande anbdere Unveinigeiten, weshalb er nody gu einer
befondern Reinigung in die Suderraffinerien Fommt.

Dag Raffiniven gefdieht auf folgende Weife: ,,Der Rop-
gucter wird in einem bhalben Theile Waffer ge[ﬁl’t,4 und der 24-
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fung Giweiff aus Ciexn ober ausg Bilut jugefest. Durd Ein:
wirfung bder Hige tritt das Ciweif (Abumin) jufommen und
bildet ein vollftdndiges Mepwert, weldyes an die Dberflide em-
porfteigt und alle feften UnreinigBeiten mit iy fitbre. Dies
wird abgefdopft, unbd die Jucerlbfung davauf durdy thierifdhe
Koble filtrict, welde ibr den Facbftoff entzieht. Alddann wird
bie Fliffigkeit vafdy in bem fogenannten Bacuum ((uftleeren
Raume) oder mindeflens bei bebeutend vervingertem atmofph.
Drucke abgedbampft, und bhat fie fidh fo verdidyter, daf fie fich
in Edben ziehen (AFt, fo toird fie in die Kithler gebradyt und
darin mit holzernen Kediden fo lange durdycithre, big fie fidy
Edent.  Bon diefer Durdyarbeitung in den Kitblern bingt die
PWeiffie und Feinheit ded Kornd in dem raffinicten Sucker ab.
Sn dem nunmebrigen Suffande wicd bdas Produft in Fegelfdr-
mige, itbene Formen gefiilit, weldye in der Spike eine Eleine
Deffnung oder NRobhre haben, bdie mit einem angefeudsteten Pas
pierpfropfen verfcbloffen twixd. Sobald diefe Formen hinlinglidy
falt geworden find, fo mwerden die Pfropfen in den Spigen aus:
gegogen, und jene werden, natliclidy mit dbem breiten Cnde nady
oben, auf irbene FTdpfe gefest, damit der unbryftalifivhare Sy-
rup ablduft. Der Ervftalinifde Suder twicd in ben Hiiten in
ber Trodenftube getrocnet.”’

Der reinfte, blendend roeife Juder bheift Raffinade, bder
weniger gereinigte, gelblidy ausfehende, Melis .

Berfudy: Lofe 1 Loth Buder in Y2 Loth hHeifem Waffer
auf, den bierburdy erbaltenen weifien Syrvup flelle in eciner
affe an einen warmen Ort. Do Waffer verdunftet fidy lang:
fam, und ber Juder bilbet fidh zu verfdyobenen fedysfeitigen
&dulen, in benen wir Candisjuder haben. Tm Grofen risd
ev auf dbnlide TReife angefertigt, indbem man den Buderfyrup
ftatt in die Kibler in Topfe fitlit, durd welde Fiden gezogen
toerden, an bie die Krpftalle anfdyiefen, TWeifien Candig ge:
winnt man aug cvaffinictem, braunen aus Robzuder,

Bucer und Condis unterfdeiden fidy alfo dadurch, baf er-
fterer in der Kepftallifation geftort wurde, lehtever nidyt.

G ecftenguder ober Bonbons erhdlt man, wenn man
eine Suckerlofung fiarf Fodyt, wodurdy fich bas Waffer verbampft,
und der Suder in einen gefdolzenen Suffand ibergeht.
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BVerfudy: RKode in cinem Shdlden 1 Loth Suder mit 1
Quentdyen LWaffer, bie die zdhe Aufléfung eben anfingt eine
gelbliche Farbe angunehmen, dann giefe diefelbe auf ein Bled
bag vorher mit Baumol gerieben ift, und du erhdletft Gerften:
sucker.

Lift mon bei dem vorigen BVerfudye den Suder fo lange
ethien, bis er ¢ine braunfdwarze Farbe unbd einen eigenthiim-
lidgen brengliden Gerudy erhdle, fo bat man gebrannten
Suder oder Caramel Dies ift nady dem Crfalten eine
barte Maffe, bie aber an ber Luft ju einem dunfeln Syrup
gerfliefit.

Die Chemie lehrt, baf der Suder aus Kohlen:, Waffer:
und Sauerftoff befiebt; legtere Grundftoffe find in demfelben
Berhdltnif, wie im Waffer enthalten, o daf man fagen Ednnte,
ber Buder beftebt ous Waffer und Koble,

Bevfudy: Lege ein Stild Bucder in eine Untertaffe, be
feuchte ibn mit beifem TWaffer und fdbiitte einige Tropfen Bi-
trioldl oder Sdywefelfiure darauf. Der Suder wird {dhwar,
benn er vevwandelt fidy in e¢in StiiE Koble. Sauerfoff und
Waffecftoff wird durdy die Schywefelfiure entfernt. Daffelbe
feben wir, wenn wiv den Juder in ftacfe Crbigung bringen,
tvag auf die im vorvigen Berfudye befdyriebene Weife gefdyehen
fann.  Gr verfoblt, und bie Koble brennt, wenn man cin Stlids
den auf einem Platinbledye {iber cine Spirituslampe bilt, wie
HolzEohle, ohne Ritdftand, wenn der Suder feine fremde Bei-
mifdung enthdlt.

Der Gebraud) des Suders ift allbefannt, Cin eigentlidyes
Nabrungsmittel ift er jwar nidyt, allein da er die Berdauungs-
fafte vermebrt und infofern die Werbauung befbrdect, fo toirkt
¢v su unfrer Crhaltung, BVei manden Menfdyen fteht er in
¢inem {ibeln Rufe. Sie geben ihm Sduld, er made die Jdbne
fdymwars und bringe ju viel Sdure in den Magen. Beide Be=
{dyuldigungen find ungerecht. IWas die erfle anbelangt, erinnere
idy an die DMeger, die bei dbem ftarfen Genuf von Suder blens
bend weife Jdbhne haben, und in Bejug auf die sweite ift ju
bemerfen, bdaf er dem Magen niigt, infofern er in demfelben
Mildhfiure erseugt, die jur Berbauung dient. Freilich imUebermaf
genoffen, fdyadet er fo gut, wie Alles, was unmdfig genoffen wird.

4!
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Den Buderftoff fiuben wir nidt allein im Sucervobr, fon-
dern in bielen Wurgeln und Stengeln und in den meiften Fritdys
ten, Am reidlidhften und reinflen nddft dem Suderrobr iff er
im Buderaborn, einem Baume von der Grofe einer Cidye, eins
beimifdy in Amerifa, wo e¢r nody zum Theil ungeheure TWalber
bilbet. Der Juder witd aus dem Safte des Baumes gervon:
nen, ber aus ben in bdenfelben gemaditen Cinfdymitten flieft.

Bei uné gewinnt man den Suder aus Suderiiben, aud
weifier Mangold genannt,

Den Budergehalt in den NRitben entdecEte der Chemifer und
UApothefer PMarggraf in Berlin im Jahre 1747, Advard (fpr.
Afdar) erbauete bdie erfte Suderfabrif auf feinem Sute bei
DBreslau, aber der Crfolg war nidt lohnend, und das Unter-
nehmen ging ein.  Greft 20 Jabre fpdter fanbd diefer in Frant-
reid) pervollfommnete Induftriesweig in Deutfdland wieder Auf-
nabme. Die Gervinnung des Suders aus Runkelviiben gefchieht
auf Gbnlide MWeife, wie beim Robrzucker.

Audy der Honig, bden die Bienen aus den Blumen fam:
meln, ift Suder., Wir nennen bdiefe Suderart, fowie den Sucker
in Weinbeeren, im Obfte und im Stdrfemebl, FTraubens
_ober Kriimelzuder. Cr unterfdeidet fidh in feiner Sufam:
menfegung von dem Robrzucer dadburdy, daf er mehr Waffer=
und Sauerfloff enthdlt, al8 diefer. JIn den Pflangentheilen,
fowie in ben WBienen entfteht der Kriimelzucder rabrfdeinlicy
aug der Umranbdlung bes NRobraucers durdy eine Sdure; in
dber Wiene bewirft e8 midglidertweife bdie Ameifenfiure. Auf
Einftlihem 2Wege bilden wir den Kriimeljuder qus Stdrfe; in=
bem man biefelbe in Fodyendes Waffer bringt und dann dem
Wafjer eine Eleine Menge Schwefel{Gure jufest, die man nady
ber Bildbung bed8 Traubenzuders durdy Kall nieder(dhidgt und
bie Flitffigbeit abdbampft.

Der Kreitmeljuder ecfdyeint in Eleinen, weifen Kormern und
ift nidt fo fiif, alé der Nobryucder, Er wird vielfad) in Frant:
veidy jur Teingeiftberveitung angewendet, audy die Conbitoren
vecbraudyen ihn.

@elbft aus Papier, roher Baummwolle, Fladé und Lein-
tand (Pumpen) (6§t fid) Traubenjucder erzeugen, bda die Holgs
fafern, aus benen bdiefe Producte beftehen, durdy Sdwefel{ure




b

in Stirbemehl, und biefes, wie oben gefagt wurbe, in Krlimels
gucter vermanbdelt werben fann,

DBecfudy: ,,Man [(affe cicca feds Loth Waffer, in wel-
dhes man bdreifig Tropfen Sdyrefelfduve gegoffen bat, [ebhaft
focdhen und fdyitte theelSffelweife dhrend bed SKodyens ettwa
joei Loth Stdrfe binein, die man mit wenig Ealtem Waffer zu
cinem Brei angeclibet hat. Das Cinfdiitten des StdrEebreies
muf fo gefdeben, daf bierbei das Sauerwaffer nidt aus dem
Kodyen fommt, Wenn alle Stdcfe eingefdyiittet ift, fo Ilaffe
man bie Mifdung nody einige Minuten auffoden. Nunmehe
nehme man fie vom Feuer und fdylicte in Eleinen Portionen
Sdylemmereide binein, bis jede Spur von Sdure in bder Fliiffig-
Eeit gefdyrounden iff.

St dieg ber Fall, dann filtrive man bdie Mifdung und
foche bdie Flare JFliiffigfeit fo lange, big fie ftarf eindampft.
Man witd nun findben, daf aus der Fliiffigheit Sprup ge-
worben iff.

Durdy ein geeigneted Verfabhren, bad man im Kleinen nidye
gut nadmadyen Eann, iff man im Stande, den braunen Syrup
in Gandigzuder, in gelben Kodzuder und weifen Stiickenzuder
ju vermwandeln.  Die Darftellung ded8 Suders aus Stlrke ge-
fdhieht in groBen Fabrifen und bilbet jeht einen bebeutenden
Nabhrungszweig fiiv viele Menfden.

Das JIntevefjante bdiefes BVerfudpes iff auferorbentlich lehe:
reid).

Unterfudt man den Bucer ober dben Syrup, fo findet man
in ihm reder SchrefelfTure nody Kreide. Beibe Stoffe, Sdhyre:
felffure und Kreide, find ndmlidy beim Filtriren in dem Boben:
fage gurlicEgeblicben. Beidbe Stoffe haben ihre Dienfte geleiffet
und haben mit bdbem Syrup und Buder nidts mebr zu thun,
Worin aber diefe Dienfte beftanden bHaben, bdas ift eben bie
Frage, bdie fidy die Wiffenfdaft su flellen Hat, unbd welde wir
nunmebr beantworten mifjen.

Die Stdrke fowohl wie der Suder find organifde Stoffe,
die beide ein und diefelben Beftandtheile haben, Stdrke befteht
aus8 Sauerfioff, Wafferftoff und Koblenftoff, und Suder befteht
gleidhfals aus Sauerfioff, Wafferfioff und SKoblenftoff. Aber
nidt nur ihre Beftandeheile find gany gleidy, fondbern fie
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baben von jebem bdiefer Stoffe audy gleihe Portionen. Ge-
nau fo viel Sauerfoff und Waffecftoff und Koblenftoff in eis
nem Pfund uder ftet, gan; genau eben fo viel Sauerftoff,
Wafferftoff und Kohlenftoff fteden in einem Pfund Stdrke.

Warum aber bilden dicfe Stoffe in bem ecinen Fall Stdcke
und weshalb bilden eben bdiefelben Stoffe in gang gleidem Men-
gens BVeehdlnif in dbem anbdern Falle Juder?

Man fann fidy bdies nidht anders erfifren, al8 daf man
annimmt, baf in bder Stdrbe bdiefe Stoffe anders ju einander
gelagert find, al8 in dem Buder, JIn der Stdrfe fann beifpiels:
weife immer ein Atom Wafferfioff in der Mitte jwifchen einem
Atom Sauerfioff und cinem Atom Koblenfioff liegen, wibrend
im Buder immer ¢in Atom Sauerfioff oder Stidjtoff die Mitte
gwifden Dden beiden andern Stoffen einmimmt. Die Berfchie:
benbeit, wie bdiefe Stoffe su einander gelagert find, bringt eine
DBecfdiedenheit der Dinge hervor. Sn der einen At der Lage:
tung befommt bdie dyemifdhe Lerbindung der Stoffe alle Merks
male und Cigenfdhaften der Stdrfe, in der anbdern Art erbalten
bie vecbundenen Stoffe die Merbmale und Eigenfdyaften bes
Buders.

Bwar [Gft fein nod fo flarfes Wergrdferungsglas, Fein
nody fo Eedftiges Mifrosfop irgend wie biefe Lagerung der Atome
ober bie Utome felber erfennen; allein es find die widtigften
und fprechendften Angeiden vorhanden, bdaf bdiefe ver[dicbene
Lagerung der Atome iiberhaupt die Ver{diedenheit aller Korper
von gleidien Beftandtheilen ausmadt, wenigftens fteht fo viel
feft, baf bdiefe Annabme bdie geniigendften Auféidrungen iiber
eine grofe Neibe demifdher Rathfel giebe,

Jn bdiefem Sinne Fann man fagen: Stdrfe und Sucer
finb ¢ing unbd bafjelbe; in ber Stdrfe liegen nur die Beftand:
theile etwas anbers geordnet, als im Suder, —

3ft died aber ridytig — und bierflic fpredien auferordent:
lidh viel Thatfadyen — fo erfldct man fidh die Cinwirkung der
Sdywefelfiure auf die Stdrfe dabin, daf die Schroefelfdure die
Cigenfdyaft befist, die Beftandtheile der Stdrfe anders ju lagern,
anberd gu orbnen, und jwar in jener LWeife ju ordbnen, wonad
biefelben Stoffe fidy ju Sucer umbilden,
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Greilidy ift died eine Crfldrung, fiir die nur bie Erfahrung
fpricdhe; die Wiffenfchaft qeftebt felber, baf fie bas, .twas cigents
lid in ber Stdrfe vorgeht, wenn ju ihr Schwefelliure Lommt,
nody nidt Eennt, Sie fieht und benupst die Wirkung, obne
bag Glebeimnif bdecfelben bisher vollig erfor{dt su bhaben, —
Aber fo viel fteht feft, daf e8 die Sdywefelfduve ift, deren Ge-
geawart fo wict, und bdaf cigentlidy die Stdvke {don Suder
gemorben war, nody ehe man bie Kreibe bineingethan hatte.

TWas fite eine NRolle aber fpielte hierbei die Kreide?

Die Kreide folite nur die Sdywefel{Gure, die ihren Dienft
geleiftet batte, einfangen, um mit ber Kreide aus der Mifdung
hinauggemworfen werden ju Ednnen.”’

14.
Brod und Kuchen.

Sehauen wir ung auf unfeem Feibftidstifdge um, fo e
blien wiv audy Brod: Sdywary: und Weibrod, audy wohl ¢
nen Teller mit Kudien oder anderm Badwerke.

Die Kunft, Brod su baden, fam im grauen Alterthum
aus Afrifa nady Afien, von bier nady Curopa sunddft su ben
Griedyen, von diefen ju den NOmern und dann erft ju den
Deutfden. Jm romifden Staate wurbe das Brodbacden erft
400 vor Chrifti befannt, Bis bdabhin Eodyte man das Setreide,
wie wic ben Meif. Spdter coftete man daffelbe, quet{dte ed
und Eodite einen Brei.

Um gute8 Brod ju baden, bedarf man guter Miihlen, die
al¢ Handz, Rofs, Waffers, Winds und Dampfmiiplen erft eine
fpdteve Grfindbung find.  Die erfie bder genannten Arten wird
fdhon von TMofes erwdbhnt, Spdter ridytete man diefelben fo
¢in, baf fie burdy Pferde getrieben wurden, und nannte fie
Rofmiihlen. Nady diefen fam man auf die Erfindung bder
Waffermithlen, die {don zur Beit ded Auguftus in Rom
erifticten, freilid nody in einem unvollfommenen Suftande. Der
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