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DIE ENTWICKELUNG DES WEINBAUES UND DER KELLERWIRTHSCHAFT.

on dem Zetpunkte an, in welchen die Linder Oesterreichs der Cultur erschlossen wurden,

fnden wir auch die PIE-'_:_;I' des Weinstockes in denselben. Mi Eacksicht auf die sehe vers

schiedenen geopraphischen Verhiltnisse dieser Linder hat auch der Weinbau in thnen emen

sehr verschicdenen Entwicklungseang genommen. Wihrend in den an der Adria velerenen
Landern, dem heutigen Kistenland, Istrien und Dalmatien, der Weinbau schon in sehr frither Zeit erblihte,

ward derselbe wohl erst Jahrhunderte spiter in den nardliches velerenen Provinzen des heutisren Oester-

reichs emgefihrt.  Wahrscheinlich war es die Gegend um Wien, in welcher von der Hand rovmischer

Ansicdler die ersten Weinstiicke gepianzt wurden, so dass der Weinbau in Oesterreich schon nahezu

geit oswel [ahrtavsenden gepflegt wird. Obwohl die Geschichte der innerdsterreichischen 1ander nach dem
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Verfalle der Romerherrschalt  fiar _|.::':|!'|Iil."||||-;'h' i befes Dhuankel :_:|--:'|:"||E1 ist, scheint doch e ]'I]l':._}l' (]
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Weinstockes wihrend dieser Zeit nicht ganz untergegangen zu sein, denn in verhiilmismiissio kurzer Frist

nach der Begriindung der dewtschen Herrschaft in der Ostmark erwihnen Urkunden Verkiufe und
Schenkungen von Weingirten,

S0 wie das heutige Nicderdsterreich der Kernpunkt wurde, um welchen sich im Taufe der Feit
die  einzelnen Provinzen des heutigen Oesterreich gruppirten, so scheint auch der Mittelpunkt dieses

Landes, Wien, der Ausgangspunkt fir die Entwickeluner des Weinbaues in den einzelnen Provinzen
gewesen zu sem.  Das dppige Gedethen der Rebe an den sonniven Bergen, welche Wien umsiumen,
mochte den Ansporn gegeben haben, den Weinbau awch an dem linken Ufer der Donau einzufithren.
dessen welliges Higelland sich  fiir denselben so  vortrefflich  eionete, dass es  noch segenwirtic im

Munde der Niederdsterreicher hiufig nur als das s Weinlande bezeichnet wird. Von deén Wembaunern

11
nordlichen Theile Niederdsterreichs diirfte wohl die Cultur der Rebe nach dem benachbarten Maihren
verpflanzt und von dort nach Bohmen ubertrafren worden sein.  In dem letztrenannten Lande hatte der
Waeamnbau in friherer Zeit cine weit grossere Ausbreitung als in der erenwart und wurde die Rebe
morhcherweise von da durch Sachsen his weit nach Norddeutschland iibertraisen.

(b im Stden des Mittelpunktes des Wembaoves an der Donau — in der Stefermark die ( ultur der
Rebe nicht auch schon von den Rimern eingefiihet wurde, lisst sich nicht feststellen: EWiss 15t

dass der Welnbau zur Zeit, in welcher diese Provine mit  den osterreichischen Landen verciniet wurde,

aber,

schon in hoher Blithe stand und sich im Laufe der Zeit immer mehr nach dem Stden, nach Nrain,

ausbremete, 50 dass schon seit viclen Jahrhunderten in den Landern  des hewtigen Clesterreich von den
nordlichen Grenzen Bohmens his tief an die sonnigen Gestade der Adria die Rohe orint und hltiht und
FFriichts e, deren Saft Weine hefert, die  mit den besten aller Liander Fetrost in Wetthewerh ireten

konnen, Wihrend in den nordlicher velerenen Thelen Cesterreichs der Weinbau durch die 1 chertramung
der Bebe von Norden aus nach Stden sich mit jenem vereimgte, welcher den entregengesetzten Wee
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aber die Hand deutscher Wemnbauer, die in dem blihenden Garten an der Fisch, welcher sich




swizchen Borzen und Meran ausbreitet, der tieohschen Bebe ihre edelsten Producte abeewmnt, mdes im

- threr Yor-

Fesegneten Trentno wahiensche Wembauern tn _!:-I_',-:l._'_:' auf die Cultur der Rehe 'ﬁ.':'ll'l|l:_:1' achio
fahren sind, welchen wir ja iberhaupt zuerst die Plege des Weinstockes m unsere Lande zu verdanken haben.
Deutsche, Ttaliener und Slaven pflegen in den Osterreichischen Landen den Weinstock, jeder Volksstamm

zum erossen Theile noch in der Weise, wie er sie von den Veorfahren iliberkommen hat. Der Kopfschnitt

ist das am havhesten anrewendete Culturverfahren in den nfrdlicheren Wembaugrebieten; 1m Etschlande

*ergroln) resomen, seltener nach dem

wird der Wemnstock in eigenthiimlicher Art in Lauben oder Pergeln (I
italienischen Verfahren als Gewinde von Baum zu Baum, und in Dalmatien findet man je aach der Be-
schaffenheit des oft dirfticen Felsbodens auf dem Festlande die Rebe o eben der Weise oezogen, wi

cringer fahl vorhandenen hiigeligen

g5 werade  die Ostlichen Verhaltnisse erheschen; auf den nur o i

Lagen des dalmatinischen Festlandes und  wenter noch auf den grossen Inseln hat sich in neuerer Zeit
die revelrechte Weingartencultur, wie sie m den  ndrdlicheren Provinzen  betrieben  wird, Eingang
versehafit.

Ebenso wie die Cultur des Weinstockes nach  alten, von GGeschlecht zu Geschlecht vererbten Reseln
|||'1,;:_-'|||'|'| il.|||'||l', Wkl 4iil'ﬁ -:LH'II II'.-I I||' |'-l'|'-'i||:l_;_'| ol .IIHI'_:I e 'll."l.";l'""\- selbst der Fall. “-'I' |-|J"'i'. his
snr Mitte des 1g. [abhrhunderts reichende Mangel an Verkehrsmutteln, welche die Fernverirachiunge  srosser
Massen ermiglichen, brachte es mot sich, dass die Gsterreichischen Weme nur mnersalb gennger LEnt-
fernungen von ihren Heimatsorten verbraucht wurden; von emem Weingrosshandel, welcher bedeutende
Menzen von Wein aus grossen Entfernungen an sich zieht, konnte mcht die Rede sein. Obwohl Dalmatien
unter den Osterreichischen Provinegen jene st welche die orisste Menee von Wein hefert, war der dalma-

tinische Wein um das Jahr 1850 in Wien kaum gekannt, hichstens dass man hie und da solchen Wen
als eine Besonderheit 2o verkosten bekam.  Der Verkehr des fernen Dalmatens mit Troest wurde nor

fahrer vermittelt, von Trest bis Wien hatte der Weinn aof eme Entfernune von mehr als

durch kiste
o0 Kilometer zu Wagen versendet werden miissen; die Frachtkosten hatten den Preis des Wenes so
erhoht, dass der billigste Dalmatiner in Wien mehr gekostet hittte, als der feinste Weidlinger, der vor den

Thoren der Stadt wachst.

Wenn trotz dieser beschriinkten und beschrankenden Verkehrsverhiltnisse dennoch der Buof vieler

osterreichischer Welnsorten  ein weitverbreiteter war, so 15t diese  Erschemung nur der vortrefflichen

Beschaffenheit zu danken, welche diese Weine auch bér der urwichsigsten Behandlung erlangen.  Schon
der bertthmie Schulmeister Wolfeang Schmelzel an der ersten Birgerschule bei den Schotten zu Wien (15473
preist die Giite der niederdsterreichischen Woeine, ebenso ist der Chromst von Krain  Valvasor ein
Lobredner der krainmischen Weine, wnd zahlreiche Schriftsteller im  Deuotschen  Reiche unter thnen
auch Hans Sachs rithmen die Weme Oesterreichs in Prosa und gebundener Rede:

Die Giite des Weines und der ||i|!-:_;_-||' Preis desselben bewirkten, dass s zur Mitte des 10, _|.|]'|:
hunderts der Wein das allgemeine Volksgetriink in den Weinbau treibenden Lindern Oesterreichs war;
fast aller ym Lande gewachsener Wemn wurde auch wm o Inlande verbraucht.  FErst-um- das lahr 1550 tral
in dieser Beziehung ein Umschwung ein, der sich auf zwel Ursachen zurlickfithren ldsst. Die eine derselben
lagr in  der bedeutenden ErhGhung der Prewse aller Lebensmittel, welche eine Folge der damaligen
politischen Verhiltmisse war und fiir den Minderbemittelten die Nothwendigkeit mut sich brachte, sich
ciem |-||!E;_:’| ren Gretranke zuzuwenden, e anderes, vielleseht hier noch mehr ms Grewicht (allende Lirsach
war aber der machtize Aufschwung, welchen das Braugewerbe um diese Zeit i Oesterreich genommen
hatte; e Menge und die Gite der Osterreichischen Biere nahm i 50 bedeutender Weise au, dass sich,
namentlich in den grossen Stadten und in den Fabrksorten, ein sehr bedeutender Thetl der Bevilkeruny
dem Biere zuwendete. Dass trotzdem die Weinproduction stetig fortschritt und auch die Preise des Weines
eine fortwihrende Zonahme auiwesen, lhasst sich wohl aal die rasche Zunahme der Bevolkerunge und e
Erleichterunye im Verkehre zuriickfithren, welche durch das Entstehen der Bsenbahnen emtraten. st
durch das immer dichter werdende Bahnnetz Eam der Osterrewchische Wembandel o die Lage, sich zu
einem Grosspowerbe o entfalten. Der letsterwihnte Umstand hatte aber awsch emmen, wenn auch unmittel
baren Einfluss auf die Verbesserunge moder Weoinbersitung: selbst,

Der Wein-Grosshandel bedart tir semme  dwecke bekannthich grosser Mengen von  vollkommen

Aaschenreifen Weinen in bestimmten Sorten.  Dieser Anforderunes konnte  der  Osterreichische  Weinbau

unter den damaligen Verhiltmissen nicht eatsprechen.  Ausgedehnte Weinbaugtiter sind in Owesterreich




e Seltenhet, hingesen st die Zahl der Kleinen Winzer, deren jeder nur iber eine keine W Cingarien

fliche verfliof, eine sehr orosse, Da ee ke Winzerrenossenschafter wilh und jeder Wembauer seine

Fravbenernte auch selbstst: ndier zu Wen verarbetete, so war der Wemnhiindl o Fedwunren, semen Bedard

durch den .l".ll:-..".llI CINeT 2TOESEN £anl von Fosten von den Wembauern 20 decken, und waren o |':...|||. Li=

der letzteren von sehr ungleichftrmiver Beschaffenheit. Um nun die fir seine Zwer ke unbedingt erforderlichen

rrossen Menoen fir den Handel brauchbarer Weine zu erhalten, war e chische Weinhéindler

FrEwungen, aus dem el icnformigen und ungleichitrnigen Matenale, welches or aus den Beellerm dor Winzer

erfnelt, durch Verschnitte und sweckmassioe Schulune in den cigenen IKellereien errosse Menven Weines von

ciner Beschaffenheit herzustellen, welche den Anforderungen des Handels entsprach, Durch diesen Umstand

mnd unterstutzt durch Capital und hohere Intellisenz waren es hier zu den Sie beirerjahren des 1g. Jahr-

nunderts. hauptsiachlich die Gsterreichischen Weinhiindler, welche eine ausserordentlich | edeutende Helune

In -l--:' I_i';.l:!?;l.!l i -.-'\-\.-.I'|"-I'E|;":'\.I;ll"l ll.'I,ll. :|-'i:-:|i.|i',|"_.-|| :||.i .i.|;q-|| itht |'.--i-.,:,i| ':.H'il .i.-“ i-'|||:

Thet der Weinbaver dazo aufmunterten, sich bei der Bere itung und Pllegre des Weines nicht nur an das

von den Urvitern erechie Verfahren zo halt n, sondern auch die von der #6 Dewussten Praxis mid so

utem: Erfolge durchgefithrten Verbesserungen in der Kellerwirthschaft in ihrem Besitze selbst cmeatihren:

Lhe Stellung, welche der Weinbau im Kreise der landwirthschafilichen Ihittickeit m Oesterreich

cinnimmt, war von jeher eine bedeutendes trotedem war fit den Untéermeht im Wemnbau dir Feller-

wirthschaft so cul wie oar nicht vorgesorgt, und wurde noch dber die Mitte des 1g. [ahrhunderts hinaus

die: Wemproduction m manchen Gegenden, namentlich in solchen. welche den Frildungsmittelpunkten fernes

lagen, i emer kaum glaublich einfachen Weise betrieben.. So wurde 2o B. in Dalmatien das Abpressen
der Trauben in der Art ausgefithrt, dass man die Traubenmaische unter Anwendung des Druckes, witlehen

ein  schwerer Stein ausiibt, oberflachlich auspresste und Most und Wein in Schliuchen aufbewahrte.
Wempressen von  der richt

sen Bauart und Fisser befanden sich nur im B

1 TEL Lo ke '.-.'||':E;;|-:' wiohlhabieneles

Weinbauer, e rrosse Wemnbandlunesfirma Frane Lethenfrost in Wien, welche sich #u jener Zeit fiir die

Weme Dalmatiens zo interessiren anfieng, musste eigens Pressen und Fisser nach Dalmatien senden, um
an Uit und Stelle eme rationelle Gewmnung des Weines durchfithren: zu kfnnen.
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dass derselbe. m rchit

Bl rkenntmis der ausserordentlichen |:IIII'|||l.i:|_'__, welche dem” the retischen Unter
richte gerade  aof dem Gebiete des Weinbaues und der Kellerwirthschaft zukommt. oeren Ende dor
Sechoigerjahre die Ermchtung  einer niederfisterreichischen  Landes-Lehranstalt  fiir Weinbau  beschloss,
Zunacnst nur der Aushildung wvon tiichtigen Winzern fir das Land Niederdsterreich vewidmet,  erfuhs
il ;I |'-;|:|.--I:'I'I1l':I||IZ"'_:' (&5 | il.'ll'.-':" Anstalt i‘.‘1 |-._:| dies .f.|'i||'|';|':"|-":' vl =.|,-|i.:_: -':'-i::'='|!II‘.|"|1I|| n Hesuehes VI
Lernbegmengen aus allen Thellen Oesterreichs und awch des Auslandes fort und fort eine Erweiterun o
thris |,-'|I'..'.-'_:|I'1'- und entwickelte sich allmahlich so woeit, dass sie nach threr 1 chernahme von Sette das
Staates zum Range einer Mintelschule erhoben werden konnte, an welcher den Schiilern neben dem
praktuschen Unterrichte auch ein solches Maass von theoretischen Keantnissen reboten wird, dass sie sich

pu tichtgen Oenoloren auszabilden vermoeen.,

Das rasche .I'.':'”F"'l.:.l-“-:.ll n dier Kloster ubureer Lehranstalt fir Wembao and Ko Herwarthsch

den Anstoss zur Frrchtune dhnlich eingerichteter Anstalten in fast allen Weinbau  tre benden  |Landern
Clesterreichs. So entstand in einem verhiltnismiissig: kurzen Zeitraume eine Rethe von Schulen, in welehen

]

qunichst der Lweck ATV s bt '|'|.||"|i| - s ".ll"".“-.'ill' Wissien: der l'||||.|'i!1||.|i_1|'|' ||_||'¢-]| ||:a-:.1-.-153.;.;-|].--,| [ntermichi

und praktischer Unterweisung zu heben, Bis zur Gegenwart bestehen derartise Schulen in Niederdsters

reich
11 H:-“-If'l'lll'-I|-|1‘-".:- I ixledshe Cirs Frems und Ketz, in atewermark n "l|<illlll:'-_;. m lsram o om Stauden by

Rudolfswerth, in Tirol in San Michele, i Istnen in Parenzo, in Dalmatien in Gravosa, in Mihven in

Briinn und Znaim, im Bohmen m Lestmentz. Troin and Melnik.

Wiahrend auf diese Weise durch  di |'_|",'||'I'51||:'.__:' von Fachschulen fir die Heranbildung tiichtioes
Weimnbauer und kellermerster resoret wurde, machte sich aber auch das Bedilrfnis nach solchen Anstalten
fihlbar, an welchen die Forschung dber die Entwickelung des Weinstockes und das Wesen des Weines
cine Plegestifte findet. Obwehl verschiedene Gelehrte von bedeutendem RBufe, wie [ustus von [aebis,

Mulder w. A, sich schon eingehender mit  der Untersuchung des Weines: hes haftigt hatten,  waren

doch noch um die Mitte der Sechzigerjahre unsere Kenntnisse diber die Entstehung und cranderuny des

Weines und iiber die Gahrungsvorginge im Allcemeinen hivchst mangelhafte. Es driineten daher alle




Verhiltnisse nach der Errichtune von rein wissenschafthchen Anstalten, deren ”il.l.l|ll.-|!.|‘.'.:'ili'l' zunachst in
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der Losung der theoretischen Fragen auf dem Gebiete des Weinbaves und der Wemberetung  gelegen
war, Die erste derartize Anstalt wurde als k. k. dnologisch-pomologische Versuchs-Statione im Jahre 1871

in Klosterneubure errichtét.  In rascher Reihenfolge entstanden dann noch andere dholich eingerichtete

-
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wissenschaftliche Anstalten als » Versuchs-Stationene in verschiedenen Orten des Reiches, und zwar theils
als Staats-, theils als Landesanstaiten. Bis nun bestehen in Oesterreich folgrende wissenschaftliche Versuchs-
anstalten fir alleemein landwirthschaftliche, sowie fir diec Zwecke des Weinbaues, der Seidenzuchr,
des Celbanes w. 5. w.:

1<, k. chemisch-physiologische Versuchs-Station fiir Wein- und Obstbau in Klosterneuburg (Nieder
Osterreichy.

. k. landwirthschafthich-chemische Vi rsuchs-Station . Wien.,

1. k. landwirthsechaftliche botanische  Versuchs-Station in Wien.

k. k. landwirthschaftlich - chemische Versuchs-Station  fiir Weinban und  Seidenzucht i Grorz
(o dstenland).

1. k. landwirthschaftlich-chemische Versuchs-Station fiir Weinbau und Oelbau in Spalato {Dalmatien).

Landwirthschaftliche Landes-Versuchs-Station in S, Michele an der Etseh (lirol).

Landwirthschaftliche Versuchs-Station in Marburg (Steiermark}).

Landwirthschaftliche Versachs-Station in Klagenfurt (Karnten).

Versuchs-Station an der Landes - landwirthschaftlichen Anstalt in Parenzo (lstrien).

Die hier genannten Anstalten sind jene, welche sich vorwiegend ader doch vorkommenden Falles
mit wissenschaftlichen Fraren und Fragen aus der Praxis zu beschiiftigen haben, welche den Weinbau
und die Weinproduction betreffen, In neuester Zeit hat aber das landwirthschaftliche Versochswesen im
Allgemeinen eine so hohe Bedeutung erlangt, dass die Beerindung weiterer Versuchsanstalten, i welchen
der Weinproduction grosse Aufmerksamkeit zugewendet wird, zu erwarten steht.

Wie schon der Name » Oenologische Versuchs-Anstalten « andeutet, hegt die Hauptauizrabe derselben in

der Durchfithrung wissenschaftlicher Untersuchungen tiber die Lebensverhilinisse der verschiedenen Reben-

sortenn und tiber das Wesen des Weines. Ein anderer, nicht minder wichtiger Zweig der Thitigkeit dieser

Versuchs-Stationen liegt aber auch in der Untersuchung von Weinen und anderen geistigen Getrinken in

Bezug auf ihre Zusammensetzung und Echtheit, so dass durch diese Thiitivkeit cinerseits den richterhchen

und zollamtlichen Behéirden in zweifelhaften Fillen die erforderlichen wissenschafthichen Behelfe geliefert

werden kinnen und andererseits iber die BEeinheit der in den Handel kommenden Weme :._U"l.‘..'.l'l'.l ward.. Thirch
Untersuchungen iiber die zweckmiissigsten Verfahren zur Bekimpfung von Rebenschidlingen, Prifung von
Ditneemitteln und Weinbergsbiden bringen die Versochs-Stationen den Weinbauem unmittelbaren MNutzen.
[o nederer et ler vielseitipen Thitickeit dieser wissenschaftlichen Anstalten auch i SR

nerer ALeil st 2o der wvielserhigen hatirkelt dieser wissenschalthchen anstalten  aucn nocho o jend
getreten, welche das Studium der verschiedenen Hefearten und die Lieferung von Reinzuchthefe an  die

Weinproducenten betnfit. bs st in der MNatur der Sache geleren, dass di

lie Ergebnisse der streng wissen
+ -y 2 'I; 9! '|-' o ',-l -'-I it la: BT For it ) der Praxa ket VR I S P
srhatthichen orschune sich mcht unmittelbar dureh ortscinite m der FAXIS ZU erkennen seben; Wi
sehr sie dieselbe aber in ginstiger Weise beeinflussen, zeipt sich in geradezu ausserordenthicher Wese

an der |-'|i'|."|1:;:._-h.--|| 1'.1I['-'.;'!'.:1l'l-||'l'l',_". welehe im Laufe der letzten Jil‘l'l'.'."'l'lilll:l' die Kellerwirthschaft in Desterreich
crepommen hat, und an der Hebung m der Qualitit der Wemne, wi lehe als eine unmittelbare Folge der
Einfiihrung einer sweckmissigen Behandlung des Wemes im [Leller  anzusehen st

Fin wesentlicher Antheil des Aufschwunges, welchen der Wembau und die Wenproduction n
Oesterreich genommen haben, ist auch dem gilnstigen Einflusse zuzuschreiben, welchen die Thitigkent der
Weinbauschulen auf die Weinbau treibende Bevilkerung genommen hat. Schonin der Gegenwart besitzt jedes
der Weinbau treibenden Linder Oesterreichs eine oder mehrere ausschliesslich dem fachlichen Unterrichte
im Weinbau und in der Kellerwirthschaft gewidmete Lehranstalten, welche sich ihrer Einnichtung nach
in zwei Groppen theilen lassen: in hohere Gnologische Lehranstalten, welche den Charakter einer Mittel-
sehule hesitzen und nure selchen Schilern: zuminglich sind, welche ecinen gewssen Paldunesorad nachzu-

WEeIsen Vermomen, aned in Winzerschulen, welehe von dem neu emtretenden Zoelinge nur die i der Vaolks-

schule zu erwerbenden Vorkenntnisse verlangen.

e ersteenannten dieser Lehranstalten sind hauptsichlich  dazu  bestimmt, zukiinttige [.eiter wvon
- I =

en Winzerachulen e Aufrabe sutheil

grossen Weinbaugitern und Kellermeister heranzubilden, indes




wird, die Sthne der Weinbau treibenden Bevolkerung zo tichtigen Praktikern im Weinbau zu erziehen.
Wie ungemein segensreich diese Anstalten wirken, erhellt am deutlichsten aus der fortwihrenden Zunahme
threr Schiilerzahl, und ist die Schaffung dieser zahlreichen Lehranstalten ein ungrememn  verdienstvolles
Beginnen, in dessen Ehre sich in Cesterreich die Staatsregierung und die Landesvertretungen theilen.

Lhe  hauptsichlich dem Weinbau gewidmete Mittelschule in Oesterreich ist die k. k. dnologisch-

||-'~r||u|-!|,_l|-.'l:':"||- l.ehranstalt 1 |-;h:-=~.:|-_":"|q'|;-:_|'||r_;_: _||'-.,|.|'i'“-,_. ch  eine L:'".-"|'"'|'|i|5'|;.'h des niederdsterreichischen

Landtages; die Schiiler dicser Anstalt sind rerenwartyy zumeist in hervorrarenden Stellunoren diber

alle Weinbau trethenden Linder der Erde verbrettet. Ausser dieser 1m Laufe der feit bis  orur -

witrtigen Gestaltung ausgebauten hiheren Lehranstalt wurden in den einzelnen Weinbau  treitbenden
Landern Oesterreichs nach und nach die oben angefiihrten Schulen fir Weinbau und Kellerwirthschait
errichtet, welche, zum Thelle den Charakter von Mattelschulen 1I'.'|,_'_'_'|'|'|l.|1 den Schilermn eme {achminnmsche
Bildung in Pezug auf Wein- und Obstbau und Oenologie zu ertheilen berufen sind, theils aber als sorenannte
Winzerschulen dazu bestimmt sind, junge Weinbauer zu tichtizen Praktikern heranzubilden.

Fir die fachwissenschaftlichen Bedirfnisse der Weinbauwer, Kellerwirthe und Weinhindler sorgen
zwer prosse, wichentheh erscheinende Fachblitter: die s Weinlauhe«, begriindet von A. Fretherrn von Babo,

und die s Allgemeine Wein-Zeitung«, beg

rilndet von Huwro H. Fhitschmann und Professor Dr. Bersch,

sowie der von dem Letztgenannten redigirte, -als Jahrbuch erscheinende s»Kalender fir Weinbay und
ellerwirthschaft«. Es ser hier auch bemerkt, dass die beiden orossten n deutscher "Hl'll':!".ll" eresrhriebenen
Fachwerke der Newzeit fiber Weinbau und Kellerwirthschaft von Osterreichischen Autoren (Babo-Mach und
Bersch) verfasst sind.

Mit der Forderung der Fachkenntmisse in den Kreisen der Weinbau treibenden Bevilkerune, den
Fortschntten mn der Kellerbehandlung der Weine, der raschen Vermehrunge der Verkehrsmittel am Ende
der Sechzigrerjahre musste sich naturgemiiss auch der Weinhandel heben. Wihrend his zu diesem Zeit-

punkte der Werth der Gsterrewhischen Weinproduction im Auslande nur in engeren Kreisen bekannt war

gelang es n jener Zeit des allgemeinen Aufschwunges auch, die Osterreichischen Weine anf den Welt-

markt zu bringen und dort davernd einzufiibren, so dass es gegenwirtic kaum em Culturland auf der Erde

™~

gibt, mach welchem nicht Osterrewchische Weme ausgefilhrt werden., Es ist das Verdienst ciniger crosser

Producenten und Handelshrmen, auf welche wir noch zuriickkommen werden, den Osterreichischen Weinen

emen ehrenvollen Plate im Welthandel erobert zu haben.

Die ehen dargelegten Verhiiltnisse wirkten zosammen, um den Weinbau und Weinhandel Oester
reichs zu [Ordern, und einige sute Emtejahre trugen noch das thrige dazo bei, so dass es den Anschéin
hatte, es ser Hir unsere Winzer emn giinstiger Zeitabschmtt angebrochen, als ein Ercignis eintrat, welches
nicht nur alle schinen Hoffnungen ftr den Aufschwung unseres Weinbaves vernichtete, sondern selbst
den Bestand des Weinbaues in unseren Lindern mit dem Untergang bedrohte. Die Reblaus (Phylloxera

vastatrix), welche am knde der Sechazmenahre plitzhich m verheerender Weise 1im stidlichen Frankreich

autmetreten  war, Zeigte sich am Jahre 1872 zum  ersten Male i dem Wemnearten  der Versuchs-  unid

Lehranstalt i Klosterneuburg, i den st mit verseuchten, aus Prankreich bezogénen Reben verpflanzt
worden war. Allen Vorbeugungs- und Schutzmaassregeln, ebenso bei uns wie anderswo, Hohn sprechend,
verbrestete sich von Klosterneubure aus o Beblausseuche mit grosser Raschheit iiber das westliche und
slidliche Weibaueeliet von Niederdsterrewch und  ereriff auch, nachdem sie die Donan dberschritten hatte,

das USRS, _-_-|-w-.,.'-!'||||-._u| e Il,'||,--"ill"-.LII:_:'r'|E|II||-- mm MNorden des Landes. Wie viele Thatsachen, deren Friorteruno

nicht m den Kahmen dieses Aufsatzes cehirt, beweisen, erfolete auch in der stidlichen Stelermark ein

Embruch der Beblaus von Croatien -aus. e _l'l'.'l‘;lll'-\.'“l'.l'l'_:' der :""I'-I'I.I_l.li;'!]'_:'r' :__'E- ng iuberall, wo die Beblags
auftrat, schnell und unaufhaltsam vor sich, so dass derzeit das gesammte Wembaugebiet Oesterreichs
mit Ausniahme  des bihmischen und twohschen als wvon der Reblaus verseucht angesehen werden muss.
Wenn diese Linder gegenwiirtie (d. h. im Sommer 1868) noch als frer von der Reblaus gelten, und
letztere in Dalmatien bis nun erst in dem ndrdlichen Theille des Landes gefunden wurde und dort schon
verheerend wirkt, so ist nach den Erfahrungen, welche man auf der ganzen Erde Giber die Ausbreitung
der Reblavsseuche gemacht hat, nicht daran zu zweiteln, dass in nicht ferner Zeit alle bis non noch von
der Beblaus verschont eebliehenen Rebeneelande von derselben befallen werden., Bpater als die Reb-
lius und bis non auf ein klemeres Verbreitungseelset beschriinkt,  erschien eme andere, in thren Foleen

nicht minder gefihcliche Rebenkrankheit in unseren Weingirten, die Blattfallkrankheit, welche durch den
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Filz Peronospora vitieola (falscher Mehlthau) verursacht wird. Wie in allen derartigen Fillen, stand man im

\nfange diesen verheerenden Rebenkrankheiten rath- und hilflos gesentiber: der Untergang des Wembaues

f'.'l!-ll':-"-\.'u-.'.-. CINLrCnISie? hatten, schien nur eini bra
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in allen Lindern, m welchen sich Beblaus wund

Zeit zu sein. Erst nachdem die Untersuchungen der Fachgelehrten dber die Lebensbedingungen der keb-

laus gentigenden Aofschluss gegeben hatten, wurden die Mittel gefunden, die den Schadhing mit Frioly be

kampfen il. h. Verfahren erdacht, nach we

1wen o5 gwar nicht misheh ast, die Reblaus  auszuroftten,
aber doch den Weinbau neben thr zu erhalten. Das zuerst von Frankreich ans empfohlene Verfahren,
diec zu starke Vermehrung der Reblans durch Einsprnitzen vom Schwefelkohlenstoff m den Wembergs-
boden hintanrohalten, war jenes. welehes von der Gsterrerchischen. Remerung eingeftthet. wurde:: Da nact
diesem Verfahren verseuchte Weinsticke nur fiir eine gewisse Zeit noch am Leben erhalten werden konnen,

der Ausbreitung der Reblaus in Nachbargebieten aber hedurch keine Schranke gesetzt wird, 50 wa

die nothwendige Folee dieser von Staatswezen ":='-':--I'i'|i1lll"| !;-l'I'\.-'.“'IlII”"'—:"I"I'I'i:";r' der Beblaw

sich die Seuche mit immer sunehmender Schaellickeit in den Weinbaulindern Oesterreichs ausbreitete, st

s

zur Anlave von Weingirten, welche mt den der Reblaus Widerstand

spat entschloss sieh die Kegieruan: Lr

Pl

cistenden amerikanischen Reben bepflanzt sind und welch letztere, nachdem sie darch: Keser von euro-
natechen Reben veredelt sind, o ciner a der Rebl b Bad radeihen kinme
mpschen Reben vered Sindl, I CIneIm Vo o Loeblaus inheirien Dyoaden COETMEe T KCRTLERT.

Die Nothlag

o

in welche sich die Osterreichischen Weinbaoer durch  das rasche Fortschreiten der
Reblausseuche versetzt sahen, fihrte sie gur Selbathilie ALt "".\-l:'i'l.'l"!.l.ll:_'_ il Veremes zum Schutze des
Aeterreichischen Weinbauess. Dieser von einer Anzahl einflussrewcher Manner in den Weinbau trethenden
lindern und grossen Weinproducenten im Verein mit Fachgelehrten gegriindete Verein stellte es sich zur
Aufoabe, durch Finfuhr von widerstandsfihigen amerkanischen Reben, durch Anlage von Muster- und
e .:'||'|II|-".'l.'l'i'l'_h-".'|l".| den Wembauern Oesterreichs so sehnell und so |'|| als I'l'.--__'li!r'il the nun widerstands

und 1 len

n Unterlagsreben zu liefern und sie durch Wort und Schrift in Wanderversammiu

luneen ber die Plleee und Veredelung dieser Reben zu unterrichten. Die sich rasch fiihlbat

Vermnsmmith

machende seeensreiche Thitigkeit des emporblithenden Vereines fand sehr bald lebhatt Anerkennung von
Seiten  det |’__,:|:|:-.l"\-\.".|"""__'|'[I'_||‘_'hl"||.\, welehe dem Vereme alljahelich  sehr namhafte LUinte :'-.!|,:1_-;:_|:'._-;'.'|| '_:I"l."..i.ll"-"l.

I.'li.' I:||'||!-"~..'l,|:-|:'.-II_I||',.‘_|\.|||| i1'| -|-|--'||-|'| ]'l'.1'|_'||,-_--l'. l.|‘|--.||-:'|'r'i|':'|l-|._ il'_ '.'|'I'E":|I'|| -!l'i I'|Il..-'5'|'l:.:-.'.|.! SN lII' 'L".il ."l
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tigsten Aweige der Bodencultur bildet, wendeten mut grossem  Faler thee Thatickeit den Manssreoe
welche als die richtiven zur Bekimpfune der Reblaus erkannt wurden. In erster RKethe st hier der meaies
fsterreichische Landesausschuss zu nennen, welcher durch Verwendung bedeutender Geldmittel zor Be-

schaffune von amerkanischen Reben zuerst den Weg betrat, der Weinbau treibenden Bevilkerung des

Landes die zur Neuanpflanzune der zerstorten Weingérten erforderlichen PHanzen kostenlos fir e fin

solnen Winzer zu liefern, Dieses Verfahren war in dem verhilinismissig sehr kurzen Zemtraume von Wenigen

[abhren von ausvezeichnetem Ertals denn gegenwirtic oibt es in Niederdsterreich kaum mehr
eine von der Reblaus verseuchte Gemeinde, welche nicht Giber einen Schnittweingarten zur Grewinnung
widerstandsfihicer Reben verfiigte,  In dhnlicher Weise gieng die stelermirkische Landesvertretung und
jene der anderen Lander vor, so dass den Weinbauern der verseuchten Provinzen wenigstens von dem
eigenen Lande jene Hilfe geboten wurde, welche ithnen zutheil werden konnte.

Ganz besondere Anerkennung muss auch hier dem Vorgehen einer Anzahl grisserer Weinbergs
Lesitzer in Niederdsterreich und anderen Lindern gezollt werden, welche schon zu  emer Zeat, in der
man in vielen Kreisen noch sehr an dem Erfolge der Nevanpflanzung  mit amerikamschen Reben swerlelte,
den Muth hatten, ihre von der Reblaus befallenen Weingirten ganz zu roden und mit veredelten wader-
standsfihigen amerikanischen Reben neu aufzupflanzen.  Wihrend ringsum die alten Weingirten unauf-
haltsam dem Untergange enteerenwelkten, wucherten die Neuvanlagen von Jahr zu Jahr dippiger und lieferten

fiir ie entmuthiete Winzerbevolkerung das Vorbild, welchem nachgestrebt werden musste.

I'i,|||I ;"‘:l"!r' |||" H:_\_'

ierung wurden zur Zelt, in welcher man sich wohl klar wurde, dass der heimische
Weinbau durch die Reblaus mit der Vernichtune bedroht sei, alle jene Maassregeln ergniffen, welche auch
in anderen Staaten in Anwendung eebracht wurden, um die Verbreitung des Uebels zu hemmen., Wie
iiberall, erwiesen sich auch in Oesterreich diese Vorbeugungsmaassrezeln das Verbot der Einfuhr von

Reben aus dem Auslande ohne besondere Bewilligung der Regierung, die Sperre bereits verseuchter

(zebiote 1. 5. w. als vollkommen wirkungslos: Auch das von der Reglerung urspriinglich warm empiohlene

sOepannie Culteealverfaheen =|'_"i|.:|l_-_|l'.'_1 der verseuchten Wel '|'_:..'.!'||‘.1 durch  zeitweilizes I.:!'l"\-':"';'i.-"l'i'l VT




Schwefelkohlenstofl in den Boden) hatte nicht den gewilnschien Erdolz, und musste man sich daher in ernster
Wese den Versuchen zuwenden, die zu Veredelung geeignétsten Rebensorten in auseedehntem Maasse
heranzuzichen und der Weinbau treibencden Bevolkerung zugiinglich zu machen. Wihrend diese von
staatswegen angelegten Planzungen urspriinglich mehr zu Versuchszwecken als zur eigentlichen Reben-
production dienten, sind im Laufe der letsten Jahre von Seite der Regerung sehr ausgedehnte Wein
girten ausschliesslich zun dem Zwecke angelegt worden, den Weinbauern in allen verseuchten Gegenden

des Staates das beste Unterlagsmateriale zur Wiederherstellung der Weingdirten zu liefern.

Bi ""\-|:||'|I| |||--.

Seitdem man in den Regierungskreisen di Anschauung gewonnen hat, dass der Fortl
Wembaues neben der Reblaus nue bei Anpflanzung von widerstandsfihicren amerikanischen Reben mizlich
1st, wendet auch die Regierung dem Vereine zum Schutze des dsterreichischen Weinbaues alliiihrlich eime
grosse summe fur Forderung der Vereinszwecke zu und trict, wie erwihnt, selbst auch dureh die Anlage
ausgedennter, mit amenkamschen Reben bepfanzter Weingirten zur Erhaltung des Weinbaues bei,

Nach dem pegenwiirtizen Stande der Dinge kann in den Weinbau treibenden Lindern ( lesterreichs,
welche durch die Reblaus in so furchtharer Weise bedroht waren. die Gefahr des Untérsanzes des Wein-
baues als beseitigt angesehen werden, Die Seuche schreitet swar unauthaltsam fort, und in absehbarer

foit wird es in Oesterreich, wie iberhaupt in ganz FEuropa, keinen anderen Weinstock mehr oelen,

-l i

einen solchen, welcher aus eciner widerstandsfahizven | nterlage mit auigepfropfter Veredelung besteht
aber o5 sind Mittel und Were geschafien, die alten absterbenden Reben durch solche ersetzen zu kinnen.

welche gegen die Reblaus gefeit sind und ein reicheres Ertrigms eroeben, als dies bis nun von den euro
geliefert wurde. Man kann also, ohne Sangointker #u e, es demnach als Wahchedt

pitischen Feben

"

aussprechen, dass die furchtbare Gefahr fiir unseren Weinbau nicht nur endgiiug besiept ist, sondern
piger erblihen wird, als dies hisher der Fall Wars

unser Wemnbauw nur noch schiner unid

[nmitten des Kampfes der Winzer gegen die Reblaus brach iiber unseren Weinbau ein neuss Llehel
herein, welches an Furchtbarkeit der Verheerungen, die es anzurichten vermag, der Phylloxera in nichts nach-

gibt, Es ist dies die durch den Pilz [:'l"'ulllul-\.||--1',[ viticala verursachte Blattfallkrankheit. welche derart ver-

|:l"'|"'||'!\. :lllllr.'.'i:-l. LI il":'l I,.I!:ll' I:-;]i:_;--: |_||:_:-:- |'||_"|'| ||:'I-!:|.il_:':-i1rl|| 1|_II|-|'iI-:|;_.:;|_'|':.-|'| m |-i|_l|,-|' I|I'||r|.-_.\|.. =1 "'hl.'.."lu".:;_;'_'l':'l., |E__'-\..,:\.. |.|i|'

Ernte und mit thr die mihevolle Arbeit eines ganzen [Jahres dahin ist. Auch diesen Schidline hat man

| ||-'|.;i||','!||-|-|| relernt, indem man die Weinsticke withrend der "A.-';l'i.li'.-'-'.'|.-u|-:ﬂi-ul:- wicderholt mit ver-
dinnten Lisungen von Kupiersalzen besprengt, Es hildet dies freilich eine neuerliche Belastung  der

Weinbauer mit .'\li*'il:_:’l'll und schwerer Arbeit, s 15t aber ebenso uneriisshich, als ez das Bestauben dir

Wemsticke mit Schwefelpulver um die Mitte dieses [ahrhunderts- withrend jener Zeit war, in welcher der
Traubenschimmel (Oidium Tuckenii) den Weinstock mit dem Unterganse bedrohte.

Dras ungemein verheerend auf die Weingirten Frankreichs wirkende Auftreten der Reblaus zu Ende
der mebagerjahre und wihrend des '_'..:':n|1p.‘.|-u|5_:.-|1|_|.-'.'| Decenniums brachte es mit sich, dass der riesire
Bedari des franzosischen Weinhandels durch die Einfuhr orosser Ml-n;;- n von Wem aus anderen Landern
wedeckt werden musste.  Dieser Umstand wirkte insofern giinstigr auf die Entfaltung des Osterreichischen
Weinhandels, als durch ithn die vortreflichen Weine Dadmatiens, welche s dahin =zellist in Oesterreich

nur wenig rekannt waren, mit einemmale die thnen gebithrende Werthschitzune fanden. In Dalmatien.

woselbst die Bodenverhiilinisse derartige sind, dass Wein- und Oelban den wichtigsten Theil der Boden
cultur bilden, ist in Folpe dieses Umstandes ein neuer Aufschwune im Weinbau eingetreten, der auch
CEINED _-"I..|-.-||'I,|-'":\ :|| |]|'I 1'-I---'|I|'~--~I'|'|I."|;1 I|"|' '|.| Eillll'l' L iII SenT l';llr-:lf':"l"l' ll.l'lll";_'-l' ||4-||'i--||1-|‘.--|'| |-,.'.'|1'|'1.l.'_'|"_-!1-:,|'i',;11":
und demzufolge auch in der Erhihung der Guate der dalmatinischen Weine gefunden hat. Dalmatien
steht gegenwirtiy erst am Anfange des Kampfes gegen diec Reblaus, indem sich das gefiicchiete Insect
bis num nur m dem nordhchen Thele des Landes festresetzt hat: es wird aber diesen Kampf danl

der |':|'|'~.,}-,-:l_i||-"|'|'.. welche man bisher iiber die |":'|}'.'.'I..'II:J_ desselben .'_:'!"-il'u'IIIEh'l[ hat, und der aus
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Unterstiitzune von Seite des Staates lepehter Destehen, als die ndrdhicheren Weinbay treibenden Linder
[ Veaterre -:.4'i1‘~.

Wahrend die Wenbauer Oesterreichs den Kampf gegen die feindlichen Naturkrifte zu  bestehen
hatten, erwuchs denselben auch durch politische Verhiiltnisse scheinbar eine newe Gefahr. Durch den

bis zum Jahre 1903 lawfenden Handelsvertrag mit ltalien kdnnen italienische Weine in Gebinden recen

1F
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emen sehr genngen Zoll nach Oesterreich emngeflhrt werden. Anstatt dass dieser Umstand jedoch einen

Dirnek aut die Preise der osterrewchischen Weme fgusgretbl hiatte, haben dieselben micht nur thre frither




Hihe behauptet, sondern sind sogar mest noch gestiegen, da die nach Oesterreich eingefihrten
italiemischen Weine zum grossen Thelle nur zu Verschnittzwecken verwendet werden. Man kann wohl
annchmen, dass ohne die Einfuhr der italienischen Weine der Verbrauch an Wein i Uesterreich sehr
zuriickgerangen sem wiirde und dafir der Verbrauch an Bier und anderen geistigen Getrinken noch
gvestieren wire, wodurch Weinproduction und Weinhandel gewiss eine tiefere und linger andauernde
Schadigung erlitten hiatten, als sie durch die Einfubr italienischer Weine erleiden. Letztere wird fibrnigens
selbstverstindlich von selbst in dem Maasse geringer werden, als sich das Ertrignis der neu angepflanzten
Weingirten in Oesterreich wieder hebt,

Das Bestreben nach Fortschritt und Verbesserung, welches auf allen Gebieten  der menschlichen
Thiatigkeit in Oesterreich besonders in der zweiten Hilfte des neunzehnten Jabrhunderts in auffallender
Weise wahrzunehmen ist, aeny anch an Weinbaw und Kellerwirthschaft nicht nur nicht spurlos voriiber,
sondern machte sich vielmehr aufl diesen Gebieten in sehr hervorragender und von segensreichen Folgen
begleiteter Weise geltend.  Einzelne hervorragende Producenten in verschiedenen Kronlindern verlegten
sich vorwiegend auf die Erzielung von feinen Sortenweinen, bei welchen begreiflicherweise die Giite des

Froductes m érster, die Menge desselbén aber erst in zweiter Rethe in Betracht kommt, Es st selbstver-

stindlich, dass neben der Anpflanzung der werthvollsten Rebensitze von diesen als wahre Reformatoren
dee Weinbaues in Desterreich zu bezeichnenden Mannern auch die rationellste Hearbertung der "|.".'|-‘.11:._::'L':".|'|!
und die sorgfiltigste Kellerwarthschait cingefithrt wurde, Es ist erfreulicherweise eine so lange Rethe von
Minnern, welche sich in cheser Weise um die Hebung des Weinbaues in Oesterreich verdient gemacht
haben, dass man eigentlich alle grisseren Weinbauer in den verschiedenen Liandern Oesterreichs nennen
miisste, um keinen verdienstvollen zu Gbergehen. Wir miissen uns daher hier aul die Nennung emger
Namen solcher Manner beschriinken, welche in dieser Beziehung bahnbrechend vorangegangen sind.

In Niederdsterreich war es vor allen Robert Schlumberger in Vislau, welcher in seinem in den
Vierzigerjahren georindeten Weingute Goldeck emne noch fortwihrend 1im Wachsen begrifiene Musteranlage
schuf und zugleich einer der ersten war, welcher die Darstellung von Schaumwein in Desterreich einfiihrte.

Wihrend der Vislauer in fritherer Zeit nur eine in ziemlich engen Grenzen bekannte und geschiitzte
Weinsorte war, ist er vegenwartir zu einer in der ganzen Welt bekannten Marke geworden eine That
sache, welche in erster Reihe gewiss der Thitigheit Schlumberger’s zuzuschreiben ist. In Zhnlicher Wesse
waren [, (. Wiemnger m Gumpoldskirchen (Wemgut Johannes-Stemn), Alexander Kern in Rodaun, Pranz
Letbenfrost & Co. in Wien (Donauperle), Josef Stummer (Commandht-Gesellschaft dsterreichischer Wein-
producenten, Donauwarte nichst Wieny fiir die Hebung des Weinbaues in Niederdsterreich thiug. In
Steiermark erwarb sich Kleinoscheg in Graz prosse Verdienste um die Emnfthrung der Schaumwein

Industrie: in Bohmen, dessen Weinbau in fritheren

ahrhunderten ein sehr ausgedehnter war, aber m
Laufe der ersten Halfte des 1g. Jahrhunderts auf ein sehr geringes Maass herabsank, war es namenthch
Fiirst Lobkowitz, der durch seine Muster-Weingirten und Kellereien in Cernosck und Berkovitz, welche
cecenwirtie unter der Leitung des verdienstvollen Directors Josef Simdtek stehen, den Weinbauern
Bihmens ein glinzendes Vorbild schuf, das in allen Theilen des Landes, die fiir die Cultur der Rebe
ceeignet sind, eifrige Nachahmung findet. In dhnhcher Weise wirkt Director Franz Schwarzmann auf
dem griflich Reichenbach-Lessonitz'schen Weinbaugute Bisenz {iir die Hebung der Wemproduction and
Schaumweinfabrcation. Durch Ernichtung grosser Traubentreibereien den ersten in Oesterreich begrinnt
Schwarzmann gegenwirtie ein bei uns noch unbebautes Gebiet auszubeuten, s0 wie Fretherr v, Pirquet in
Hirschstetten (Niederisterreich) schon seit einigen [ahren die Aufzucht von Tafeltrauben und die Con-
gervirung derselben in grossem Maassstabe betreibt.

Die Bereitung von Schaumwein nach dem Gihrungsverfahren wird in Oesterreich bisnun zwar von
wenigen Producenten, aber in ausgedehnterem Maasse ausgeibt.  Als die Begriinder dieses besonderen
Gewerbszweiges milssen Robert Schlumberger in Vislau (1840) und Franz Kleinoscheg in (rraz genannt

werden, welche, sowie spiter Schwarzmann in Bisenz (Mihren), Clothar Bouvier in Radkersburg, Cavaliere
de Valentim in Calliano bei Trient u. s w., ihre Prodocte ausschliesshch unter eigener Marke i den
I'il‘l“"lr'] l I|'i|!|_l_:"| 1.

Der Wein-Grosshandel Oesterreichs hatte von jeher seinen Hauptsitz in der Hauptstadt des Reiches,

in Wien, und zwar bis zur Schaffung der Grossgemende Wien in den ausserhalb der Verzehrungssteuer-

Linie liegenden Vororten Dobling, Heiligenstadt, Rudolisheim und Smmmenng. Nach der Versmgung der

o]




Varorte mit Wien selbst wurden die grossen Wemhandelslager als Freilager behandelt, in welchen die
Weine bis zur Ausfubr steuerfred eingelagert werden kinnen. Die grossen Firmen Franz Leibenfrost & Co.
i D 'E:-I-I!I'..:'.Il"-.if"l. welche sich seiner Zeit um  die |Il_':~.a-!J|'|:,_' des Weinbaues Dalmatien Verdienste erwarh,
M. Bauer (Simmering-Wien), J. Romer & Sohn (Dobling-Wien), Emanuel Pollak & Sohn (Rudolfsheim-Wisn)
u. s. w. bestehen zum Theile schon seit langer Zeit: ihr Aufschwung datirt aber hauptsichlich von der

1|-[||||' I'E.I'_"! E)e

Jahrhunderts an, 2u welcher Zeit durch die schaffung der Bahn- und Dampfschiffver-
?:i:|||L:||:_;--|| dem gesammiten Handel I11.|r‘i1li;_{-' ."|.|1I'--_;;l;||-._,rc-n rpralbien wurden, Die reénannten und andere
grosse Wiener Weinhandelshiuser, welche zum Theile auch Ligenbau-Weine von ausgezeichneter Giite
erzeugen, machen den grissten Theil ihrer Geschifte naturgemiss in Osterreichischen Weinen, von denen
die’ Hauptmenge im Inlande selbst verbraucht wird. wahrend sehr bedeutende Quantititen, namentlich ed-
lere Weine, nach allen Theilen der Erde ausgetihrt und dort als Producte erster (Gite reschitzst werden,

Die mit dem Weinbau und der Kellerwirthschaft in Bezichung stehenden Gewerbe: Fassfabrication,
Fabrication von Kellereimaschinen i Nechvile, Heinrich, Mavtarth in Wien) w s. w., befinden sich auf einer
0 hohen Stafe der Entwickelung, dass zum Bewspiel Weinfasser aus Wien nach fernen Lindern (Griechen-
land, Capland, selbst bis nach China) versendet werden. und die Fabriken von Pumpen, Schliuchen; Pressen,
kurz von allen zur Kellerwirthschaft erforderlichen Crerenstinden ausrezeiwchnete Fabrkate liefern, welehe
die besten auslindischen in manchen Dingen noch dibertreffen. Mit der Verwerthung der Nebenproducte
der Wembereitung, d. i. mit der Gewmnung von Hefebranntwein, Raffinirung von Weinstein und Dar-
stellung von Weinsiure sind einige grosse Fabriken chemischer Producte in der Umgebung Wiens beschiiftiot.
Lhe beiden mit der Weinproduction in enger Bemehung stehenden Gewerbe: Fabrication von Weinessig
und remem Weinbranntwein oder Cagnac werden in Oesterreich bis nun nur in geringem Umfanee betrieben.
Dass dies i Bezug auf die LCognaclabncation der Fall ist, hat seinen Grund wohl in dem hohen Werthe
der meisten dsterreichischen Weine, durch welchen der Preis des aus diesen Weinen dargestellten Cognac so
gesteigert wiirde, dass das inlindische Erzeugnis den Wetthewerh mit dem fremdliindischen nicht »u er-
tragen im Stande wire. Es ist iibrigens 2u erwarten, dass mit der Ausbreitung der veredelten amerika-
nischen Reben und der hierdurch bedeutend erhihten Ertragnisse der Weingiirten in Bezug aufl Menge
auch m dieser Bezichune eine Aenderung emntreten werde, und  dirfte dann namentlich dis Darstellung
von Cognac in den sidlichen Lindern von Oesterreich eine Zukunft haben.

Die geographische Lage Oesterreichs ist in Berur auf den Weinbau eine so riinstige, wie sie kein
zweiter Staat in Furopa aufruweisen hat. Die Cultur der Rebe erstreckt sich von den Ufern der Elbe

also nahe der Nordgrenze des eigenthchen Weinbaues durch Bidhmen, Mihren, Niederisterreich,
stetermark, Krain, das Kistenland und Dalmatien bis tief nach dem Siiden, wo neben der Rebe die Olive,
der Lorbeer und die Dattelpalme griinen. Dieser Lage entsprechend produciren die Weingelinde Oester-

reichs auch Weine von allen Charakteren, von jenem des zartesten leichten lischweines angefangen bis

#u den schwersten feurigen Siidweinen und natiirlichen Ausbruchweinen.

Dass in einem Lande, welches in solcher Weise von der Natur in Bezugr aufl die Cultur der Rebe
beginstagt ist, der Weinbau blihen und gedeihen muss, ist selbstverstindlich. Fr redeiht in den Gefilden
des heutigen Oesterreichs seit zwei Jahrtausenden, aber erst im Laufe des verflossenen halben Jahr-

hunderts haben sich die Verhaltnisse fir thn so gestellt, dass, unterstiitzt durch die Wissenschaft, durch
die Schule, das Wohlwollen der Regierung und giinstize Verkehrsverhiltnisse, der Weinhau Clesterreichs
r'illl.'I'II Nelen _1'|li|H|'-"|'.'|'III1_LL |'||::_::'.::'|-|1\|'}Ef'|| |:.|,|1|:,_ [:Ii|' 1|,I|,I|-'_11|- i ""‘-[lll""ii'll"'-: Waren it COreren |"*-I..:|':"i'.'|| VO

i.-?'||-|. hisih -\.-Cll.__\_'l"m-':']l'r:_ s :11-'-'_1.:,"'“ 1Ey -'|.”|'.' .r":t!i\:l:ﬂ“ %0, '-.'l'il' Sle 4 ".'I":'1]il':'.‘|'ll_ :I.:.II'I'l aufl l:::"l' I:_'-l-“:-"'“ I'..]"\-!.l:'

reschitzt werden.
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LUDER KLEINOSCHEG
BR 2R KLEINOSCHEG
K. v. K, HOFLIEFERANTEN
ERSTE STEIERISCHE CHAMPAGNERKELLEREI vxp WEINGROSSHANDLUNG
GOSTING BEI GRAZ,
2 e . - I~ . o - - I
nde 1848 erwarben die Brider [ohann and Ludwiz Klenoscher cin unterkelleries Hauschen in der
' Lrerneinde Crosting unweit von G, Mit diesem ersten Schritte war der von ihnen ngst gehegte Plan, ”
dig Grimdung ciner Champagnerfabrik in Steiermark, um cin 50 Bedeotendes seiner Verwirklichung
niher gericke, dass schon' im nichsten Frithjahre das erste Produvct der jungen Firma =DBrider
Kleinoschers anf dem Markte erschien. Der Erfoley war anfanglich ein befriedipender, da das Erzeugnis
als erstor steierischer Champagner in seiner Heimat in kurzer Zeit eine ansehnliche Zahl son Freanden fand, doch
trat bald ein Stillstand ein, nachdem es nicht gelang, idber die Grenzen des Landes o dringen, der Consum im
Lande selbst aber seinen Hohepunkt errcicht hatte,  Zu dieser Zeit hatte das Unternchmen noch keinen Umfang, welcher !
dessen Fortbestand gesichert hitte, umso ecifriger wurde die Erweiterung des Absatzgebietes angestrebt, jedoch ver-
1 ;..:rl"l‘rlk. e friihers Hl-ﬂrll.'.!'_--,{ auf ["rl'fillul.ll machte der Erkenntnis Raum, dass dos Unternehmen von localer Be-
deutung bleiben werde, mithin sene Blithe naheza erreicht habe, Enttiuscht n seinen E'.'1"\.-.:|.|‘-:I.I.:'.:;_=|'|=||. wandtes sich
Johann Kleinoscher 1851 von dem Umernchmen ab.
An dessen Stelle trat der um wenige Jahre jingere Bruder Anton Kleinoscheg, geboren :n Radkersburg
am 3. April 18271, ein Mann, welcher Vorwirtsstroben und Energie mit jener eisernen Ausdauer in sich vereinte, dics |
in einem Misslinren mnicht die Vemichtung der Zukunftsplane erblickt, sondern es als Lehre fiir die Zukunft, als [
Wepweser zur Erreichung des angestrebten Zieles betrachtet: thm verdankt die Firma ihee heutige Ausdehnung,
Bald nach seinem Eintritte  bewop er seinen Broder |.I.L|[l.\'55;'. welcher in der Firma weiter verblieh, in seine Absicht, I
der Champagnerfabrication cinen Handel mit YWeinen anzugliedern, einzuwillipen; das an die Hiickseite des urspriing- |
lichen Hiuschens angrenzende Gebiude wirde dagu gekauft und der heeller desselben als Lagerkeller singerichtet.
Hiedurch in die Lage versetst, gentgende Vorrathe zo halven, um einen Weinhandel betreiben zu konnen, gelang '
gs, boginstigt durch die drtliche Lage des Unternehmens swischen dem producirenden Untersteiermark und dem
consumirenden Obersteier, dicsen Betrieb in Kurzem zu einiger Bedeutung zu bringen. Damit war die Weilterexistenz
der Firma ausser Frage gestellt und auvch deit und Buhe gewonnen, sowohl der Erzeopung als der Einfihrung des I:l
£e | L .
. ['|L-l|-|_15,_-|_};._-“_,'.n_1 das rrosste Augpenmerk #u schenken, Anton Kicinoscher widmets sich jetzt villip dem Studium dieser |

Angelegenheit, Wohl erkennend, dass es bei den verschiedenen Schwierigkeiten, welche sich der Einfithrung des Pro- |

duectes entregenstellen, vor Allem nothwondig ist. das Beste an bieten, zégerte or nicht lange, von der bisher geiibten
Herstellungsweise, der Champagner-Schnellfabrication, abzugehen und die in Frankreich fbliche Methode einzufiihren,

Ihnss  diese ein viel besseres Erzeugnis liefert, war schon frither wohl bekannt, doch batte die bedeutend kost-

ar—

spieligere und complicirtere Manipulation von deren Durchfithrung abgehalten.




Bel Anwendung der Champagnec-Schnelifabrication wird dem in Flaschen pefiillten Wein Kohlensiure;, welche
damals aus Marmorstaub gewonnen wurde, bis zur Erreichung des pewiinschten Druckes eingepumpt und durch
rasches Verkorken der Flaschen am Entweichen verhindert, Nach Vollendung  dieser Procedor; welche nur wenipe
Minuten beansprucht, ist der Wein in verkaufsforticen
Champagmer verwandelt. In dem npach franzosischer
Methode  erzeugten  Champagner ist es nicht einge
pumpte Kohlensiiure, sondern ledigdich die in der Flasche
selbst durch Vergihren des am jungen Wein naturgeméss
enthaltenen Zuckers entstandene Kohlensiure, welche den
Druck auf Flaschenwand und Kork ausiibt,

Dhie schwieripkeiten bei der Dourchithrung dieser
Art bestandeén cinerseits in der damals  herrschenden
grossen Unsicherheit  der Bestimmung, wie viel Zucker
der Wein  zur Leit der Flaschenfallung enthalten muss,
damit durch vollstandiges YVergihren desselben die zur
Errcichung des  pgowinschiten Druockes  nothwendice
koblensiure entstehe, andererseits in dem Mangel an
guschilten Arbeitern und an geéniipenden Lagerriumen,
dic beide wichtige Factoren in der Champapnerfabii-

cation bilden, da die nach der Fillung folpenden  Mam-

fiie Chempapner-Fhlluig.

pulationen  Greschicklichkeit und  grosse Usbung  der
Arbeiter und die Langwierigkeit dieser Flerstellung bedeutende Lagrer erfordern.

Der im Herbst pekelterte Wein ist in Folpe dfteren Abzichens und Kiirens wilrend des Winters vollends

blank geworden, trabt sich aber wicder bei Herdnnahen der wirmeren Jahresecit: es ist dies der Vorbote der ein-
tretenden neverlichen (rdhrung. Nun wird festgestellt, wie viel Zueker der Wein noch enthilt, ferner, wie viel Diruck
zur Erganzung der gewiinschten Kohlensiure erforderlich ise; der sich ergebende Abgang wird durch feinsten Krystall
suoker ersetzt, hieraot der Wein 1in Flaschen ;._{J"Iﬁ]h. welche, nachdem sie verkorkt worden sind, durch einen Drahtbuagel
verschlossen: werden. Schon einige Tage spliter beobachtet man in der Flasche den Eintritt der Gihrung und die
gleichzeitige Entwickelung von Koblensfiure, Bald hier, bald dort springt eine Flasche, welche dem entstandenen
Drucke nicht zu widerstehen im Stande war, Nach ecinigen Wochen ist die Hauptgihrung vollendet, die Pression hat
ihren Hahepunkt erreicht, das in eine Probeflasche cinpetrichene Manometer recistrict den Stillstand,  Um weiterem
Springen der Flaschen Einhalt zu thun, werden dieselben in einen kithleren Kellerraum gebracht, wo sie, wic
zuvor, wagrecht in Stissen #u Tausenden gelagert werden,

Pras wihrend der Ordhrung entstandene Ferment, welches dén Wein vollkommen getriibt hatte, hat schembar
seme Thitipkeit vollendet und schilipt sich an der unten befindlichen Flaschenwand in einer Schichte nieder. Der
Wein erscheint in der Flasche vellkemmen klar, triibt sich aber natirlich, sobald man sie bewegt. Das Hauptziel
der: weiteren Manipulationen ist daher dic Entfernung des Fermentes aus der Flasche,

Durch die vorbereitende Arbeit, sdas Rittelns, wird die itber die ganze Linge der Flasche niederpeschlapens
Hefe geewungen, cine kreisrunde Scheibe an dem Korke der Flasche s bilden, welche alsdann durch die vollendende
Arbeit, =das Degorrirens, entfernt wird,

Pas Ritteln geschicht aof eigenartig construirten, dachfirmigen (circa 1%, Meter hohien) Gestellen (Pupitres),
deren schrige Winde in Rethen anpeordnete Durchbohruneen von dem Durchmesser eines Flaschenhalses aufweisen.
Miglichst vorsichtig, um keine Triibung dorch Auftreiben von Hefe hervorzubringen, werden die Flaschen von den
Stissen entnommen und auf diesen Gestollen wagrecht aof:
pesteckt. Die Flaschen sind in der Bohrung an dem Halse
festgehalten und schweben im Uebrigen frei.  In dicse
Lage gebracht, wird jede Flasche einzeln tiglich durch
einige Secunden geriittelt und gleichzeitip etwas  tiefer
in diz Bohrung cingefihrr, wodurch der frei hingende
Boden der Flaschen gehoben, die Mindung gesenkt wird.
Die an der Flaschenwand angesetzte Hefe gleitet langsam
von dieser und rickt immer weiter zum Flaschenkorke
vor, Mach drei- bis viermonatlicher derarticer Bearbeitung
isf die Flasche wvon der horizontalen in die verticale
Stellung dbergegangen und die Hefe vollstindig zum
Korke vorgeriickt: die Flasche ist somit um Degorgiren
reif. Den Flaschenkopf nach unten gekehrt, wird die den
Kork testhaltende Kilammer geliftet, wonach die Kohlen

saure. mit weniger Nachhilfe den Kork hinausdringt;
in dem Momente, in welchem dieser die Mindung ver Duas Degoegirea
lisat, wird der Flaschenboden gesenkt.  Mit dem Kork

stisst die Kohlensiure auch den diesem vorgelagerten Hefepfropf hinaus, wiihrend durch rechtzeitipes Senken
der Flasche verhindert wird, dass hicbei viel Wein aus der Flasche verloren gpehe. Bei einiger Fertigkeit des

betreffenden Arbeiters betrigt der durch dias Deporgiren entstehende Abgang nur wenige Centiliter; dieser wird
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durch Na h'rl-l-]'t.rl von altem Wein erseizt ||!Zlu5-.|n=|'|_, hierauf: die Flazche verkorkt und verbunden, womit die Reithe der |
Manipulationen, welehe eine Flasche durchmachen muss, bis der urspriinglich gefiillte Wein Champagner geworden
ist, zum Abschlusse gebracht worde. . I
Ihire Durekhfikl Yol B Ak T T 33 : g . k I
. . Durchiithrung be ansprucht zumindest 2% bis 3 Jahre, da der Wein vor dem Degorgiren wenigstens l
zwei Jahre i der Flasche gelagert haben muss. Frst dann st der letzte Fest des duckers vollends verarbeitet und | l
die. Hefe abeestorben, somit de . ligre: Eintritt einer Gil . wele i il [ :
s & E » somit deér nochmalige Eintritt einer Gihrung, welche sine nachtrigliche Tritbung hervorrufen i
L& [ il ) T g . el e L. L s e o St r 5 R s . H - "
vurco, unmoglich. Mach' zw .,_mhr.;..:x) Larerung hat deor Wein abor keineswegs qualitativ seinen Hohepunkt crreicht, |
oll die Gite des zur | hampagnerers ugrung verwendeten Weines in wiinschenswoerther Weise zur Lreltung kommen, |I
g0 darf die Flasche erst dre Jahre nach der Fiillung den Kellor verlaseen,
| iy i, £ T [FT : - JLINE - 27 W oF -
m Jahre 1853 wurde mit der Fre ngung von Champagner nach franzidsischer Methode begonnen, 1855 war |
s oo nach lasa sniet horoe . . 1% if 1 3 y ¢ :
das erste nach dieser Manier hergestellte Fabrikat verkaufsreif, Die Erzeugung von Champagner nach der Champagner- '
.:‘:u"'l'. J1E: i » Ris i 1 ey H - ; |
chinellfabrication wurde fiir immer oingestellt. Deor Erfolg, mit welchem das Product noch im selben Jahre bt der
Fiihrte gekommen war und sie daher weiter verfolgen miisse, :
& mik dem I'| i I"LC.II.I o der 185 FEF ] I|||I_|r||ﬁ_r LR e WL e, |i|g’"|":"1| '|"--|-|-\.-|1::.| el e EE I.'Illlllﬂﬁﬁ_lﬁhrg-!nﬂ-f‘ it

r..1|_{1-rl.lr:g tder Flaschen vorliafip ,|f|;|_hr.\.--\_|-|-||_.-|-l werden, Erst i858 wurde durch Anbau eines zwel Stockwerks it

4 l-. ol -l i = Ir'\.' i 1T " e - T 1 -
Pariser Ausstellung concurrirte, und der sich belebende Absatz bewiesen wmur Geniige, dass man aof die richtio |
enugs, dass man aulodie richtige
I
Feellers in der Verlin PECLNLT der Yohao de altie h'_-\.". 1'\'. iy s = o u] .
RETUIGE dET A chse desalten Poellers laum mur Aufoahme eines vierten Filllungsjahrganpes greschaffon

den hellern; da in den vorhandenen Riumen nicht mehr untergebracht werden konnte, musste von ociner drajjalirigen ‘
|

lagorleiier Im Sfarchwthof

und damic die |]r-_'ij:i.'||r':g|! Lagermng l!t‘!:'!llf'J:._;'].L']'lt. Deren Einfluss
auf die Chalithit des Productes wnd auf den Absatz desselben machte zich bald bomerkbar, Der -1l-'|1F?"~l-‘.|l1-'-'l.IrI$[-
welchen die Kommenden Jahre dem Unternehmen brachten, iibertral alle !'.1".-...||",l.:!'|;_1;|_'||, Obwohl |'-|-I|l='~!'-:£_.’,'l.'1'l von doppelter
brosss gomacht wunden, obwohl  das Lager an Gehindeweinen, um Plate zu grewinnen, verringert wurde, gelang
es nicht, das ginstige Verhaltnis swischen Lager und Jahresabsatz (4:1) zu erhalten.

Im Jahre 1865 war eine Vergrosserung der Anlage unumgdnglich nothwendig geworden, sollte nicht der
erzielte Erfolg durch unzureichende Lager gefihrdet werden. Nach kurzem Zdgern gelangte das von Anton Kleinoscheg

avsgearbeitete Project zor Aushithrung, wonach in der gangen Linge der bestchenden Keller in unmittelbarem An

— L . = ——

schlusse an diesie ein paralieler Keller gegraben wirde und senkrecht auf diesen, an dessen der Strasse rurckahrtem

T

Erde, wvier weitere Keller derart in gwei Etagen angeordnet wurden, dass das Obere der beiden Kellerstockwerke |

sich mit den ibrigen Kelleresien im selben Nivean befand und daher mit diesen durch Thilren oben: verbunden 1

werden  konnte;, withrend die Verbindung der beiden Stockwerke unter einander durch Treppen und Auofriige her- If

grostellt worde, ITm Oberbau, einem einstockipen Gebiude, war die Unterbringrung von Arbeitsrliumen und Magazinen

gedacht, ein Theil wurde fiir Wohnriume bestimmt. i
Ludwig Kieinoscheg hielt den Zeitpunkt 2ue Hepstellungs eines Neubaues, welcher so bedeutende Tnvestitionen

erforderte, noch nicht fir gekommen und entschloss sich, aus der Firma zu schejden, Anton Kleinoscheg verblich ' |I|

nunmehr alleiniger Chet der Firma. | {
Imm Jahre 1865 konnte der Neubau bezogen werden. Die Champagner-Manipulation wurde vollatindier dorthin |

vierlegt, die alten ellereion, sowie der mit diesen parallel laufende newe Keller dem Weinhandel dberlassen, Hisdurch I |I

war beiden Theilen des Unternehmens der ihnen nothwendige Raum sugewiesen und die ihrer ferneren Entwickelung bisher

drohende Gefahr beseitigt. Nunmehr brachte Jahr auf Jahr steigenden Erfolg! 1871 wurde zur neverlichen Vergrisserung !




der Lagerriiume eine in unmittelbarer Nihe befindliche Realitat, der Marchelhof, angekauft und dessen ausgebreiteter

Nak

Keller als Lagerkeller mit prossen Fassern pingerichtet.  Damit hatte das Unternehmen fir lange folgonde Jahre

e e i Eh
___--t-.:,\.'r
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Eine Athelong der Haupthallaosl

raumlich seine. grosste Atusdehnung erceicht, denn
der Perode rascher Entwickelung; welche in kurger
Apfeinanderfolge die bedeutenden 1'.|'-.l.|'i|.l".'|.||'|.'__:'l'||
der Anlage erforderte, folpten nun Zeiten ént
schiedenen Rickganges, der durch die hmanzielle
Forise im Jahre 1873 herbeigefithrt worde.

Im .F':I"_‘-' 1851 hatte der LUimsatz seinen
niedrigaten Stand erréicht: in den folgenden Jahren war bereits wieder ein Fortschratt zu verzeichoen, doch daverte
g5 fast zehn Jahre, bis er die 1872 erreichte CGrrosse criangte, Im Jahre 1886 wurde neverdings gebaut, denn die
Eeller waren zu klein geworden,: Die 1800 erbauten Parallelkeller wurden aut das Doppelte verlingert, die oberirdischen

Arbeitsraume n gleichem Maasse verprossert. Abgesehen von spateren Veranderungen, wie BErochtung von Coment
fissern mit mehreren tansend Hektoliter Fassungsraum, Einflihrung der elektrischen Beleuchtung: ete., hat das Unter
nehmen berews 1857 die Lrestalt angenommen, o welcher es heute erschant,

Als Filillraum dient dic 1886 erbaute Halle; Degorgir- und Packraum sind in den Parterrelocaliciten des alteren
Tractes untergebracht, ebeénso der Lagerraum fiir vollkommen fertigen, versandtreifen Champagner. In diesem licst

man an einer Gedenktafeél die Inschrift:
Lur Erinnerung
an  den Allerhochaten Hesuch
=1, Majestat des Kaisers
Franz Joseph 1

am 3. Juli 1883,

Dhegrorgrie- und Fidlleaum sind mit den neuesten _"l.|;|,'|;|r;|,l;|'|1 ausgestatiet, Wi ||i|_"-llld';-'i,l!_[|i|_'|| Vo _=,-~':-.--r mit er

Entwickeluny der Champagner-Industrie: in Frankreich gleicher Schritt gebalten wurde,  Fin Theil des Foreschrittes,

welchen die Firma in gualitativer Leistungsfahigkeit gemacht hat, mag hierin seine Ursachen haben; von entscheidendem
Einfluss hierauf diirfte jedoch auch die derch die langiihrige Erfahrung verbosserte Avswahl der zor Champapner
erzengung verwendeten Weines ein. B werden ausschliesslich steierische Weine verwendet, und zwar zumeist Grewiichze,
die aus den eigenen, mit den in Frankreich iiblichen Reben bepflanzten, in der Nihe von Radkersburg und Luttenberg
golegenen Anlagen stammen, welche cin besonders pesignetes Produet Tiefern, da die sorgfiltipste Auswahl der Reben
rehandhabt wird. Ein bersdies seuenis ldber die successive pemachten Fortschritte geben die zahlreichen Zuerkennungen

von Primien seitens der Juroren der verschiedenen Weinbau-Congresse, Weltausstellungen, territorialen und Fach-

dusstellungen.
1871 wurde der Firma Briider RKleinoscher der ‘Intel =k, und k. Hoflicterantens verlichen, und 1883 der
Firmachef Anton Kleinoscheg durch Verleihung des Ritterkreuzes des Franz Joseph-Ordens ausgozeichnet
Ler . April 18g7 izt der Todestay Anton Kleinoschep's. =z war thm micht gegonnt, sich in Ruhe des

Erfolgres, welcher seine fast sojahripe Arbeit kronte, zu erfreven. Der Tod hat diesen unermiidlich  schaffenden

Industriclien trotz des hohen Alters, das er erreichte, 2u frdhe seinem verdienstvollen Wirken entrissen,

Liie perenwirtige Leitung des (Geschiiftes liegt in den tichtigen Hinden von Louis Kleinoscheg, ¢ines Sohnes

des verstorbonen Begriinders der steierischen Champagner-Industrie,




PRINZ FERDINAND LOBKOWITZ'SCHER WEINBAU

UNTER-BERKEOVIC (BOHMENL

8| euer sind es dressige Jahre, dass weiland First Josef Lobkowitz die namhbafe Vergrosserung und Ver

|4

- e 1‘-I'|."i-'""|l'-'.:_ l: ill Polmen nicht I'I'=_'.I'_\.|'.'II':_\_1"':.-:|I cabrochen und die Autmerkzambkoit auf den alt-

chemals: bertil

wrelenke,

! en Weinbau Bohmens hir
.II"._ il '.a"li-l....lj._"l' Herrschafisdirector Vincenz Progelk schrish im _|_|':|r|| 1864 tbier disses 1 |'||_a_.:|||.|““|-”:

Unter-Beikovie besass bis ezum [ahre 1866 sinan Welnearienc pléx von cired 21 Joch 0 dreel verschiodenen

der mnder gunstipen Lagen.  Der Boden st meistens verwitterter Pl

kalk mit |"E'~i:_;'l'lll Untergrind, Die

woechseln. zwischen Sldost, Std und Sidwest,.  Der erissere Complex liegr unmittelbar an der Elbe und hat

cine Abdachung von 15 bis 40% Der Rebensatz war fast ausschliesslich blaner Burgur Biz zur prenannten Zeit

wurden swar die Weingirten nicht als Last der Domiine betruchtet, jedoch nur aus Pietit fir den hélmischen Wain

ban in Culter gehalten, Dhie Kelleret, nur nach teaditionell al

rj._:'r'l rachier Weiso |'|".!'i|,'|||"!':I hot rwar _r'_':r:l_‘l:\.'._ ||.|..

sonderes, der Wein behauptete aber dennoch unter den Melniker Weinen stets einen der ersten Plitze. wurde von
hoennern gesucht und auch ziemlich put bezahlt, Namenotlich wurde derselbe von grosseren renommirton Wein
handlungen gForme renomimen.

Im Frihjahre 1866 brachte ein glitcklicher Zofall den sowohl fir rationellen Landbaw, als auch  fiir land

mit unermiidlichem Eifer th

wirthschaftliche Industrie anerkannt begeisterten, fiir don allremeinen Fortschrit Atipren
J'.I-ll'!'-'lu'l' |1|'--\.: Loblow Il_-" I'u'\:_':_.'l-f -\.I.--:' [:lll"":.”lll ;'||[r":'-|'.|-5|.\.|.|_,.;-I :;|i|_ dém m 1;'\'.-i:-_'||:|_u,. “5|-|-I::T|'||i'r| =k H-‘--.'Iil:-rlsr.llln-
Dr. Anton Schmide in Verbindung, welcher auch bald die wichtipe Aufgabe erhielt, die nicht unbedeutende Keller

wirthechaft in Unter-Befkovie einer eingehenden Priifung #zu unterzichen, DBei  dieser Gelegenheit wurden uns die

l'-||'_[‘|""| _""l.l”".-|. wir erkannten, dass mmanche -_-_'r-||:-- Fehler beg el werden. I Ve |'__Tl.,;|l||r||.|'|i-\.' 1".5.5'.I'|I" uns aul den

Weg des Fortschrittes.
1'-I|I-!I da ab IJI';_:.'H!.". e .ll-'ri-l.l. '8 ] I";.-'l"-"'l'l'\-"' Feren herrsehende qlee "|.|.r-;r|_||.-i:._- undd 1-|.--|.|.,'_--I“|:..i|_|.-|-|. 1'.‘-i|. im

Weinb: ‘h im Keller; reges Leben oru
EARER LR LI SeF <RI RNT SO EELREET THXLES, TOgDs BLeIee oWl

it hier wie doft. Sehon 5:||_|.'L'!|I'l' 1ROG wurde die |*'1-"|ll'r..llj.:'

.

der Lese vom kok. Sectionsrathe Drl Schmidt  greled gite Trauben wurden sorgrfalie geschieden,

gerebelt, pemahlen, der zweckentsprechenden Giahru unterzogen. Der Ertolee dicser Maassnahmen

zeigrte sich sofort in der Qualitat des jungen Weines,

Mit Vertrauen verfolgte der First die neven Einfihrungen und beschloss gleichzeitig, nach den neuesten Er

fahrungen mit der Anlage newer Weingirten in - grisserem Maassstabe zu beoinnen und den bestehenden mehe Auf

merksamkelt zu wid Lhie pegen Anlagen worden nach Lage und Bodenbeschaffenheit mit anerkannt hestom  and

ertragrechstem Rebensatae, als blaven und weissen Burgunder, Rulinder, Krachrutedel, (Gewirstraminer, Riesling,

Portugrieser unid St Laurent, bepflanat. Trotz der sehr trockenen Jahres 1865 und 1868, welche auf den jugrendlichen

Satz nachtheilir wirkten, gab disser im Jahre 1860 cine bescheidene Lese, deren Clualitiat fur die Zukunft das Beste

erhioffen licss,

Diese in Unter-Befkovic: begonnene intensive Thitighkeit dauerte durch mohrere Jahre an. Neoe Weing
wurden angelegt und newe Keller gebaut,  Dem immerhin gewagten Unternehmien stellten sich aber auch nicht ga-

ringe schwicrigkeiten inodén Weg, und mehr als einmal drohte demselben ranzlicher Yerfall, Endlich gelang o=

dem jetzigen Besitzer, Prinzen Ferdinand Lobkowite, das von seinem Vater begronnene und so0 liebavoll  gefGrdert:
Werk mit Hilfe seines Directors Josef Simddek anf eine dauernd solide Basis zu stellen, Heute steht das Weinunter

nehmen in Unter-Hetkaovie als |-I.I._' anerkiannte !..:IIIIEI'HI' I'."|.||",i"\-l",;:=_ .:.|I den Landslenten £um [.'-""-":3"‘-'-'. dass dar
Weinban in Béhmen, wenn auch nicht glanzgende, so doch immerhin geniigende Ertrige liefern kann,

Big zum Jahee (866 umfassie die Weinparten-Aren in Unter-Befkovie 21 Joch, heute ist dieselbe anf bBeinahe

wachszen, Die damalipge Fechaone betruger durchschnittlich 2% Eimer Wein pro Joch, der Durchachnin

8o Joeh ange

dir leteten zehn Jahre beliioft sich auwl z3': Hektoliter Most pro Hektar. Durchachnittlich wirden frither 270 Eimer,

houte joo bis roos Hektoliter Wein in den Handel gebracht. Wenn in frilherer Zeit von bohmischen Weinen blos

dis Melniker und Czernoseker in weiterem Rreisen bekannt waren, so hat heute neben diesen der Befkovicer Wein

Platze erranpen

durch seine in Fachkreisen anerkannte Qualitit cinen der ersten

|'II"-:.|'..:.._: seiner bestehenden Wi il":"':':.:l' il'l l'l.\_"-i":' nahm, Lhirch .|i|"-|'— Il,".‘:l_;_-’-.i-\. “'||r.||- s I'l.lll'l.ir':.lll'il,







GRAFLICH REICHENBACH-LESSONITZ'SCHE
WEIN- tsp CHAMPAGNER-KELLEREI

BISENI.

safys] chon m Anfang der Sechzigerjahre wurden auf der Gutsherrschaft Bisens in Mahren mit siemlich aus
!;!;f*- gudchnten Kebenanlagen begonnen, wobei die blaue Burgunderrebe als Happtsatz beniitzt wurde, Als im

W Jahre 1866 Franz Schwarzmann, der jetzt noch als Gutsdirector wirkt zur

Leitung der Anlagen berufen

[=

S

=0 worde, setzte o die begronnene |'t|'jl|]:-:|'|.-::::'.g intensiy fort, und in kurzer Zeit hatten die Weingdirten
I ihren vollen Ertrag ermeicht. Es stellte sich jedoch die Schoderigkeit ein, fiir rothen We clnen e

sprechenden Ahsatz 2o finden, weshalb man sich daen entschloss, aus der Fechsung der hlauen Burgundertr

LHETE
immer cinen Theil m Weisswein zu verarbeiten, indem man ein ganz leichtes Abpressen der ungemaischten Trauben
vornahm, Aul diese Weise wurde ein dem in Frankreich hauptsichlich zur :"--lrf'-;l-'ll.!'llI.'T"l'-'!-'ll_:.[l“l_;,_" verwendeten Claret

ahnliches: Product erziclt,

Zu Beginn der Siebziperjahre machte der obengenannte Letter der horrechiaftlichen H"""'“H“'-Jj.r"ll und Kellered,
Franz-Schenrzmann, den Versuch, aus dem gewonnenen Cliret duceh Gahrung in der Flasehe Schaumwein zu CEZEULren,
Wiewall die ersten, nur mit wienigen Flaschen vorpenommenen Virsuche kein sondedliches Gelingen zu verseichnen hatten,
pab sthwargmann den einmal gefassten Gedanken: nicht auf; dic Experimente wurden mit stots wachsendem Erfolg:
fortgresetzt, und gepen bnde  der swehagenahre war man zur I_'.-|..-.-_.-,.-;,-:4-,-_-.-,:4 gelangt,  dass der Bisenzar Burguinder.
Claretwein sich thatsichlich zur Ecceurung von Champagner besonders cigne. Nach dieser Erkenntnis wieng man
sofort daran, dic Champagnerfabrication im prisseren Style zu betreiben. Schon in den niichsten Jahren wurden von

jeder Fechisung @inige tousend Fiaschen gefiillt,

Bis xam Jahre 180 ist die jihrliche Production aflmahlich bis auf so.000 Flaschen cresticpen, 0 dass. da. der
Champagmer erst im dritten oder wvierten Jahre zum  Ausstoss gelangt, zu dicser Zeit das (resammtlager etwa
1oo.000 Flaschen hetrug.

Inzwischen war man in Bisenz unablassig bemiiht, die Qualitit des Productes noch mehr zu vervollkommnen.
Unter den aus diesem Grunde durchgefibrten Verbesserungen des Verfahrens ist namentlich die Anwendung von Rein
hete fir die Flaschengiithrung zu erwihnen, zu welchem Zwecke seit den letzten Jahren cine besonders groeiprioti
grobkomige, schwere Heferasse ans der Lehranstalt in St. Michele (Siidtirol) bezogen wird, Dureh dicse Heferasse wird
einerseits ein gleichmissiges Vergihren in der Flasche bewirkt und andererseits erreicht, dass beim Ausciitteln das
Drepdt sich rasch aufl den Kork absetzt

Das Verfahren, welches bei der Champagmererzengung in Bisenz zur Anwendung kommt, ist der in der
Champagme prakucirten Methode vollcommen gleich. Die wichtigsten Stadien desselben migen hier eine kurze Schil-
derdng finden,

[her Claret; o 1 der rasch abpepresste Saft der blaven Borgunderteaube, und gwar in der Regel der Claret
der letzben Fechsung wind Gber den Winter finf- bis sechsmal abperowen, wiedorhiolt mit Hausenblase geschiint und
filtrirt, so dass er his zum Frilbjahe sozasapen flaschenroif st

Vi Mal oan owird der Claret partienweise auf Fiasser von 6 bis = Hekroliter abgezogen, in einen warmeren
Raum gebracht, hisr mit einer bestimmten Meonge Losune von feinem Candisrucker versetzt und sodann mit der
erwihnten Reinzuchthefe fermentict, Sobald. die Galvung eintoitt, wird der Wein rasch aof Flaschen abgefiillt, Die

. wo e 5o lange bleiben,

Flaschen werden put verkorkt und in demselben warmen Loeal in Sthsson aufgeschlichtet
bis ‘sich durch Gihrung so viel Kohlensiure in der Flasche entwickelt hat, dass ¢in durch den Kork mit dem Innen-
ranm in Verbindung stehemdes Manometer siehen Atmosphilcen Dinick aneeigt, Wiirde die (Fihrunge noch fortdauern,

so konnten die Flaschen dem Druck nicht Stand halten, und es wiirde ein Plitsen derselben erfolien. Deshalb misson

die betreffenden Stdsse eciligst in einen kithlen Keller gebracht werden

——




Hier lagern dicsclben zwei Jahre. Nach diesem Zeitraume werden sie, den Kork nach unten, auf die Kittel

stellagen gebracht und taptipglich so langre grerutls I, bis das panze Depdt sich aut den Kork abgesetzt hat und der
Wein oben vollkommen klar ist, ein Process, welcher beiliufie drei Monate in Anspruch nimmt. Nach der Klirung
werden die Flaschen von den Eittelstellopen genommen tnd in #inem mogdichst kiihlen eller, immer noch mit
dem Korke nach abwirts gerichtet, aofgestellt, Nachdem sie hier lingere Leit gestanden sind, gelangon s im grut
ahgekiihltem Zustande zum Degorpiren ond Dosiren.
Der Degorpear nimmt jede einzelne Flasche, den Work nach abwiirts, in die Hand, entfernt die Agraffe,
. 1: " - |

welehe den Kok an der Flasche fosthait, bringt dieselbe in cine npahézo horizontale Lage und, indem ér jetzt den

Kaork, welchen ¢r nach dem Entfernen der A

'..;':'-l-”" mit dem f_.-i-:.lli||z. ¢ allein :..-hl_u- halten hat, loslasst, wird dieser
anter dem Druck der Kohlensiure sammt dem auf them abgelagerten Depdt und einer klomen Menge Wein aus. det
1

lasche getrigben,

- T . - . i - e q 1 T 1
Dier zurickgeblichbene Wein ist, weil ja der vor der Crihrung:  aupresetzbe Zocker inzwischen verpohren ist, vol

standie saner, dber stark mon ¢ or muoss jetzt durch cinen Zosatz vons sogenanntem | hampagner-Liqueur (ciner

Mischung von gutem alten Claretwein, feinem Colonialeandis und sehr feinem Cogmac) mundgerecht gemacht und

schleunipst mit einem neoen, gang feinen Kork, dessen Preds sich aof 1o ke stellf, verschlossen woerden, Hiemik st
der Champagner vollstindig fertiggestellt, er wird in einem  kihlen Keller  einpelarert ond . gélangt nach dre- s

vicrmonatlicher Lagerung: sum Ausstoss

Dheser an den Havoptsachen peschildierte, in seinen  Einzelheiten ungemein complicirts Vorgang bel der
Champagnerbereitung wiirde ausschliesslich vom  Guotsdirector Schwarsmann in Bisenz eingefithrt.  Die Hinider-
nisse, die gich demselben dabei antgegrenstellten, waren umso schwerer zu iberwinden. als thm naturgemiiss keine in
der Champagnerfabricition  gedibten Arbeitskriifte gur Verliipung  standen, er violmehr alle vom Grund aus darin
ausbilden musste, Er selbst hatte aber nicht etwa Gelegenheit gehabt, in eciner auswirtigen Champagnerfabrik
seine Erfahrunpgen zu sammeln, sondern war gendthigt, durch zahllose Versuche und jahrelanges Studium sich mihsam

ione. Fenntnisse zu verschaffen, dic or brawchte, um dic Champagnererzeugung von den grondiegenden Principien

angefangen bis zum einfachsten Handgreifte - cmzurichien.

Wie der Erfoly zeigt, hat Director Schwarzmaonn das angestrebte  Zel' erreicht, Dias aus dem von thn
gelriteton Etablissement hervorgehende Erzeugmis ist ebenbiirtip in den Wetthewerbh mit arsten Sorten cimgretreten,
¥

Der Bisenzer Champagmer hatte sich bald allenthalben den besten Hou erworben und 2t eine allremein

heliehte Marke I._'"'l‘a'l"'|"|"|'|- Illu'i.ul':i.: trugr '||§|'|'|| WA |::_:‘: ilesE L priatamne |-|'iI ass . or [ATE ] ;-':.II..:'I'EI"':'.-"'. .1‘|||"-"-\-I."II:|-"'I'..:'"|| ugyed .I"-:.ull‘-'\-t'

proben den Sieg davongetragen hat, Namentlich im Jahre 180 hat der Bisenzer Champagner aut der Wiener  Tand

BN SOrten

und forstwirthschaltlichen Ausstellung einen wahren Trivmph gefedert, indéem er unter circa 8o
von der Jury cinstimmig als der beste bereichnet und mit dem hichsten Preise, dem Ehrendiplom, primiirt wirde,
Aber auch in den spiteren Jahrenm hat er an vitlon Orpen zahireiche Anerkennungen erworben.  Auf der Kaiser
TubiliumsAusstellung in Wien 1808 stellte die Jury den Bisenzer Champagner von allen zur Kost gelangten Marken
in die héchste Classe, demgemiss wurde auch der Griflich Reichenbach-Lessonitz’schen Wein- und Champagner-

kellerei in Bisenz dic hochste Auszeichnung. das Staats-Ehrendiplom, zucrkanntc

|1
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R, WSS R SCHLUMBERGER

WEINBAU i sCHAUMWEIN-FABRICATION

VOSTLATL

i wurde durch Fobert Schlumberger (reboren 18rg in Stuttgart) im Jahre 1843 pegriindet.

Dlen unmitielbaren Anstoss dazu gab cine rein persinliche. Angelegenheit, Schiumberper war Director

der hette noch bestehenden Champagnerfabrik  Ruinart pére & fils in Rheims rewesen, hatte aber

TR

;
]l.

dicse gesicherte Stellung  aufgegeben, weil seine Braut und nachmalige Frau, eine Wienerin, ihre

!]l'i.': at nicht verlassen '.'..'l\.l.l!l,l'- b1 I-\'._.lr.". er nach esterreich mit dem Plane. hier &ine I;'|'|.'|||;|_|.-|_;;'|'||.|d.

fabrik nach franzosischem Muster zu o errichien,

Dler Site des in bescheidénstem Umfange angelesten Unternehmens war ursprimglich in Vvien, Josephstadt,

Lange (Gasse, Die Schwierigkeiten, welche sich fir den Betrieb in der Stadi ergaben, drineten jedoch bald dazu,
den sitz der Firma zu verlegen, und swar womoglich mitten in das Weinland.
Nach léngerem Suchen und Schwanken entschied sich Schlumberper fiir Viaslan, wohal nicht sulotsr  des

Umstand maassgpobend - war, dass er dort einen prossen, der Guishersschaf gehbrigen, vortrefflichen Felsenkeller,

gafahigpen Danlichkeiten uwnd einem benach

cinen damals unbeniitzten Zehentkeller, mit darliber gelegenen adaptirun
barten Waohnhause vorfand, welchen Besitz er pacht
welse  erwerben konnte, S0 owurde der Site der
Firma I.’!'._!.ulll'-' 1815 thoetlweisse 1538 L:.i"',-'::.-\.'ll nach

Vioslau tnm das » Maithale verls tri.

Daselbat beschiftigte sich Schlumbérger noch
imrmer fast pusschlesslich damit, aus den Vislawer
Irauben Champagner zo erzeugen, und es relang
ihm, allerdings nicht ohne  sehwepe: Mihe, diesem
Artikel, der domals in Oesterreich noch vallic nen

war, als =% oslauer Schaumsyein L YieT-

sohaffen, Die Fabrication erfolote ganz nach fronzd-
siachem Systeme: 2or stricten Einhaltung desselbien
und zur Schulung der Arbeiter waren franzosische
Werkmeister berufon worden,

st den localen Verhilinissen naher vertraut
geworden, erkannte Schlumberger, dass - aech  die
rothen und  welssen: Vislaver Weine  cinen  wviel

weiteren Absatz hnden konnten, als dies bis dahin

der Fall gewesen war, und zopr deshalb auch diese

2 Felsenkeller tm Alalibal
Production in den Bereich =seiner Thiltipkeit
1

Fiir den doppelen Betrieh warden bald die gepachteten BAomlichkeiten e enpe, il Schlumberger fasste
Pl = o

deshalh den Plan, sich ein sigencs Haos 2o baven. Aol einer ausgpedehnten Hutweide ausserhalb Véslan, am Fusse




bisgranin wnd 1im Jahree 1854 2 End

Das panze so geschaffene Etablissement
Wl iroldecks, das, den wechseinden
Bédiirfnissen  entsprechend nach und nach  wm
und. erweitert, wmoch heote den Stz der

Firma bildet,

MNeben seiner kautmannischen Phitickeit wid
mete sich Schlumberger mit besonderem Fifer der
Hebung der Weincultur. Er verbesserte in den alten

1l."|'-.-:'.|:;_g:i.-l-'." welche er erworben hatte, den einheim

schen Rebensatz durch sorgfiltigste Auswahl der zur
Vermehrong bestimmten Muttersticke, leste an bisher
oden  Herphiaogen Weinparten an, importirte  aus
Frankreich und vom Rhein her edle Hebensorten,
deren Bignung fur dic klimatischen und Dodenverhile
nisse von Yioslau er systematizeh in Versuchawein-
garten erprobte, brachte die techmischen Fortschritte
im Weinbau, welche er aof seinen zahlreichen Feison
kennen gelernt hatve, in Vaslan zour Anwendung und

trachtets aul solche Art, semen Weingartenbesite o

mit daranstossenden Acckern, den sof

AT it e rine -
Goldackerns, wahlte er den Plate hir den Bau, den

einer Musteranlage fur den osterreichischen Weinhau zu restalten.

Ausser der Forderung des Absatzes der Vislaver Weine im Inlande, hatte sich Schlumberger die Anbahlinung

cines Exportes derselben sur Aufpabe gestellt, Erx be
thetligte: sich an allen Ausstellungen im Auslande, bei

dopen oFf rumedst in die ey beraten wuorde,  An

:-c|||!.',|||-||:! an die _'l.|_!u--1;§|||||_-_hr in London im .'|:|f"r|' 1 Bt

grimdete er-im daraoffolpenden Jahre daselbst eine
Filiale, in welcher spiter 2wel seiner Solne thiltip
waren, Im Jahre 1856 erfolgte dic Grindung einerc

Filiale in Derlin, om von dort aus die Einfithrung

der Voslauer Weine im Dearschen Reiche ins Werk
U sSebEem.

Die Weltausstellung in Paris. im Jahre 1878
fand Schlumberger als Mitglied der Jury. XNach Be-

i dersclben wurde e von Sr. Majestit durch
Erhebung o den Adeisstand mit dem  Pridicate
FEdlervani{roldeck pusmereichnet. Am 13, Juli1857q
machte cin platglicher Tod dem Leben des rastlos
thitipen Mannes - ein Ende.

Lhie Firma picng-an’ seimne deei Sohne, Otto,
Crostay und Robert von Schlumberger, dber,

welche dieselbe auch  gepenwirtie noch  innehaben

und den Geschahsbetrieh stetig zu erweitern trachten. Im Jahee 1882 erindeten sie verschicdene Verkaufzstellen und

A gremitiren in den Vereinigten Staaten von Nordamerika,

Dias ||.|.'.'.|‘a-'..|.'|l-.|[.-'j.;'-|-'|r'L der Visliuer Wein
ist unsere Monarchie, wo kaum cin Ot existirt, in
welchem  der Vaslaner =Goldecke meht zu haben
wiite, Daran reihen sich  Deutschiand, England,
Amerika und in neuester feit auch Russland.

Fir dic internationale Verbreitung der Vis

laer Wetne

den  Dampferlinien  des  osterreichischen  und  nord.

7

st durch die Einfiihrung derselben auf

deutschen Lloyd und  der Hambuorger Paketfahrt

Lresellschalt, sowie in den Festaurationswoagen der
Eisenbahnen gesorgt worden.

Unter den Betriebsrfivmen der Firma sind dic
apsgedohnten I ellercien von der grossten Bedeutung.

Ausser dem bereits genannten Felsenkeller im
Maithale fiir so00 Hektoliter und den Kellerm in
'nrl.'ll.lu'.'l'.'ri. filr 2o.oa0 ||1'L:I.||f‘.--r_ '\-'\.1|'.'.'i-l' den dort 1 Ewel
bBragren untérpebrachten Schaumweinkellereien hat i

Firma noch KellerrRume pachtweise erworben, unid

ovar din schlosskeller 1n dem Nachbarorte Grainfahen.




e

Crumpoldskichen ood  ebensoviele 1o Maoadling: Dlort sind die grossen vion - Welsswein - aufgestapelt
welche seit dem Auitreten der Keblaws in Gumpoldskirchen gesammelt werden mussten, um  Gber die Zeit der ver
minderten Prodoction hinwerzaukommen.

Lur Vergahrung der eigenen Foechsunge dient ein heizbarer Gihreaum fir s Hektaliter,  LHe Auntarbestung

s

der Trauben in der Weinlese erfolet durch vier franzdsische Spindelpressen, cine Basmpresse, eine Rniehebelpresse

In den Weinglirten der Firma wurde das Vorhandensein der Reblaus im Jahre 1885 constatirt, der Kampf

gepren diesen Schidling auch sofort  durch systematische Anwendung des Schwefelkohlenstoffes aufgenommen

und mit solchem Erfolge durcheefithrt, dass nicht nur die Zerstorung der Welngarten verhiitet wurde, sondeérn auch

ihr Ertrag bisher nahezu ungemindert eeblieben ist, Diese Thatsache verdient hervorgehoben zo werden., wieil das

gegebene Betspicl seit den zahireichen Misserfolgen mit den Veredelunpen auf amerikanischen Reben unter den

mehr MNachahmer findet und auf solche Art fir den osterreichischen Weinban von hochster
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