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R. WAGNER & CO.
ERSTE OESTERREICHISCHE ARMEE-CONSERVENFABRIK

ALT-ERETLAA BE!l WIEN,

U'nd nun,

nnge noe
i Magen haben.s

Wllinguar
i erste dsterreichische Conservenfabeik, die ilteste Firma dieser Branche, wurde im }.:hl'l' TRET YOn
August Wagner, dem Vater des jetrigen Firmachefs, peprindet. Zu ciner Foit. als man Fleiseh
i conserven kaum dem Namen nach kannte, stellien sich  der Fi fiihrung dieses neuen, bisher unbekannten

Industricoweiges schier uniiberwindliche Schwieripkeiton en gegen, Inder Bekimpfung des damals gegen

B W
L.! dier Conseryven herrschenden Vorurihe:ls -th""ll' der  thatkriftiore Grinder der Conserven-Fabeication in
Oesterreich nicht eher seine rastlosen, von seinem Sohne eifrigst gefirderton Bemithungen auf, bis der hartnickip
abpewiesenen und verschmihten Conserve der ihr o eobiihreade, hervorrapends Fang unter den Heeresverpflepsmitteln
erstritten und gesichert war,

DNie ersten Armecoonserven, SO ETEANNLES 5"'1;',3,|-.|-1'||||-i-.;-|| Ckamen 1m _|;li-,|-.- 1566 und deed _[_:|_|-|r,- spiater (iBbg
n der Bocche di Cattaro mit ausgereichnetem Erfolge probeweise in Anwendung.

Im Jahre 186 erhielt die Firma ein

FPatent aufl das Gulyvas in Bichsen (Saftfléizeh), [ |
welches seither im der & und k. Armee ein-
gefihrt blich und auch im In- und Auslande (in
Demtschland  seit 121} zu pleichem fwecke
adoptirt wurde,

I Aupust 1871 fand die crste fild-
miissige  Auvsapeisung  der Truppen mit Con
serven aul dem Manoverfelde in Newstedl am
see in Cregenwart Sr, Majestit des FKaisors

statt, Wenno auch bl diesem Anlasse die in

it Augren springenden Vortheile dicser elben
0 rasch wie begquem 2z bewerkstclliprenden
mewen Art der Feldverpfleguny  wieder glingend docomentit ond die  hohe Bedeutung der Conserven als  oines
wichtigen Factors der Schlagfertighkeit der Armee hdheren Ortes voll und ganz gewiirdigt wurde, fehlte es doch an
gentbgenden, den Destand der Fabrk garantirenden Auficiipen.

Lrst die Occupation Bosmiens 187879 und die Insurrecton in der Hersepowina 1882 dringten die Conserven

wigder in aden Vordergrund., Die bei dicsen Feldzigen in prossen Mengen  sor Vierpflogung: der Fruppen




verwendeten Conserven  und  die damit  erzielten  dberans gunstigen  Resultate  gegepilber  dem  fritheren
schwerfalligen Verpflegsmodus (Nachtreiben

des Schilachtviehes v, a) waren hestimmend

gl Yy

= TS R R S dta s Taleel
= L pre—— fikr i Heeresverwaltung, Lis Flieisch

conserven  obligatorisch in  der ko und k.
Armees  einzufidhren. Durch: Kampf zum
Sipg! Die Zukunft der Conserven: als wich
tiges Heerpaverpflepsmittel war von num an
:.._rI'H:'"III'l_l.

Ende der  Achiziperjahre  erfolpten
dann regelmissigere und prossere Bestellungen
fur den Bedarf des k. und k, Heeres, Von
dicaer Zeit an datirt- der méichtipe-Aubschwung

der  Conserven-Industrie, die der Schipfer

derselben, August Wagner, leider micht mehr
erlehte,

Nach dem Ableben August Wagmer's, 1885, trat sein Sohn Richard W agner, der langjahrig bewihrte
Director der Fabnk, im Vercine mit seinem
Associé Emil v. Dalmata an dic Spitee des
Linternchmens,

Die bestchende Fabrik in Fleiligen-
atadt peniigte in Berugr aof den Raom und die
maschinelle Eincichtung den  newen Verhalt-
nissen-nicht mehr, und aus der kleinen Fabriks-
anlage entwickelte sichrasch das nach den Grrund-
witren der modermen Technk musterriltipe empee
richtete Etablissement in Alt- Erlaa, dessen in
nere Einrichtung und Betrieb hier theilweise im

Bilde wiedergepchen erscheint. Zunichst die Er-

gevprung der Fleisch-Conserven, welchi in sechs
stadien des Productonseanges dargestellt ist:
[as erste der kKleinen Bilder aeipt das geschiiftipe Treiben in der Schlachthalle, wo die Ochsen geschiachbet

Igrende Bild

-

wnd i Theile zerlept

gt werden, das i

i Flemschhaueres, in welcher die Bloschtheile
von Knochen, Sehnen und Fett befreit werden ,
um  dann in durch  Damplkratt  betriebene
Fleischschneidemaschinen  cigencn  paitentirten
Systems m gelangen, durch welehe das Fleisch
in wirfelartige  Stheke  serschnitten  wird,

Das so zeckleinerte Fleisch  gelangt
alsdann  in dic DampfKochabtheiling {siche
die Abbildung 1), wo es mit entaprechenden
Mengen von in Dampl gerosteten: Awiebeln,

(xowiirrs, Saly u, = w, mittelst hesonderer Kiihe

vorrichtungen in den Duplicatkochern halb
111, Bawpl Kovh-Abiteitar ; : : T
grar wekocht wind, Die nfchste Arbeit ist das
Einfitllen  des wikochten Fleisches in Bichsen (Abbildung IV} welches mittelst cines |li-._[-'||.-.r|i._:--|| ]I.I.'.|'1|'.:.r|-'ll Filll
apparates bewerkstellipr wird, der das Fillen
vt i 50 Bitchsen auf cinmal ermaglicht. Diese
Bichsen werden in der Fabrik selbst crocugt
(siele Abbildung Vi Die pefillten und ge-

]
wogrenen Bitchsen werden nun mittelst cigrenor
Fransportgeschirre in dic Verschilussabthei
lung und wvon dort in die Conservirab
thetlung (Abbildung VI pebracht, wo  she
in Mewnllkorbe  geselilichtet und mit Lauf-
kranmichen m die hermetizch 2u schliesseniden
Autoclaven  versenkt und  einem  hidheren

Hitzeprade auspesctet wepden, Nach  dém

Verlassen der Conservirabtheilung  gelangen

ATLEEL 3
ErLEENCE IV, IkcRacnlillAkeheiliing

die Buchsen zur  Auskahlung, Reim
und zum  Einkisten in den Packraom. Thann
sl die Conserven gom  Gebrauch  fertig und - werden  thren verschiedenen  Bestimmungen,  bezichungsweise  den

Dhepits, aupefih,




Weitere Productionszweize der Firma sind die Erzeugung von | |ﬂ-:.-~l':-:}_:-'l'|'|l::---. ‘“;-|||-':|--|| ik kafeeeonservoen.
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sind, welche ecine vollstindig unabh T T
Fabrication jeder der genannten Atten von
Conserven  himsiehtiich der  Arbetseiume;
Maschinen: und Arbeiter ermoglichen,

Zur Herstellunge des Fleischgemiizes,

beziehungsweise zum  Verarbeiten  des hiegn

nothipen Fleisches, dient vin cigenes amerika-

nizches Eiskithihaus mit Hingevorrichtung fiir

700 Ochsen Fleisch, In demselben sind auch
die von der: Firma zu dicsem Zwecke zuerst
i Uesterreich empeiihrten und verbesserten

achnellpokelapparate . aufeestellt,. In  diesen

hermetisch  verschliessbaren Apparaten wind

dias entbeinte Fleisch unter Anwendung von V. Blochbachaer-Yateigaiion

rz Atmosphiren Druck durch Binpressung

ciner 15%igen Salzlosung in 20 Stunden fertip gepokelt, eine Procedur, welche nach dem gewdhnlich dhlichen
Verfahren  ebensoviele Tape  erfordern

witrde. Nach d Pokeln wird das 2

; L i
ereihte Fleiscli in

spitze Eisenstangen aufg

der Raouchkammer mit Duchenspiinen e

rauchert Grrosse  Duplicat-Diimpfkocher |
stehen 1m Sehenraume wom Rochen des |
gerducherten Fleisches bereit, In einem mit I
diesem correspondirenden Tracte befinden
sich. die zum Hachiren des Fleisches be-
stimmten sogenannten Fleischwolfe, mich- I
tigre, dureh Dampfkeafe  betrichene  Zep
kleinerung=maschinen amerikamschen Sy
VI, Constivir-Abibelleng stems,. und die :'l.'l-lhl'll.'LJ:|:-.1r.|!_|'. wiarin  die
1'|-l'r::.l'I|!.:'LII!;._-:' des hachirten Fleisches mit
zerlassenem Speisefett, Loiebel, Gewirz, Salz und geristetem und pemahlenem: Hilsenfruchtmehl vorcenommen wird.
Aanschliessend  daran befindet steh die mit
antomatisch wirkenden Maschinen ansgestattete
Pablettenpressabtheslung:,
e folgpenden  dreed Bildehen zoigon
den Fabricationsgang bei der Herseellung von
Suppen und Kaffee-Uonserven
Abbildung VII zcigt die-automatisch
arbeitenden Rostmaschinen  eigener Construc
tion, i welchen das Rohproduct, Mehl, G-
treide  oder Rattee, gerostet umd  dann ver
mahlen wird, Abhildang VIIT die Rihrwerke
und Mischyvorcichtuneen, durch  welche  dic
Vermengung  des pemahilencn  Kaffecs  mit I D ot s s T
Ferystallzucker, des perbateten und gemahlencn
Cretreides mit Speisefett und sonstigen  Ingredicnzien criolgt; Abhildens IX endlich fihrt das Pressen der Tabletten
durch automatisch wirkende  Maschinen, woelche in der Arbeitsstunde je 1000 Portionen  liefern  und  zugleich
auch das  Paketiven  derselben  besorgen,
vior ugren,
M Fabrik umfasst einen Flichen-
FAum vion 14.450 Cuadratmetern und  beschif
tigt mach Maassgabe der seltens der k. und k.
Heeresverwaltung periodisch erfolgenden Auf-
trage so—son Arbeiter, Ihe durch das
k, wundl k. Krnepzhimstedum  amtlich  er-
hobene tapliche Lestungsfihipkeit botrapt:
2 LN EHE ]I'l_li'||1"|| |'-||'i""\.'|||'||r|."'\-"._'||'|I.
147000 Fleischpemiise, I
LM O -“1|J|~|.ll'|'|-.":|I'|:-.-.'|"-. (e
THIL Bitarimdb ves FH5.000 boattecconservien.
Ansser den Armee-Uonserven hat de
Firma cine Auslese von Conserven in den Handel gebracht, die sich heute eines weit Oher dic Grrenzen Clester
]
)




reichs: reichenden guten. Rufes erfreven, Vom gewdhnlichen Rinds- ader Kalbsgulyvas angetangen bis zur feinsten Crans-
leber-Triffelpastete kann aus den Producten
der Firma das fomste Meno zusammen
greatellt werden.

e Producte der Firma  wurden
aupt allen beschickren Aussstelloneen des In
urd Auslandes  mit den ersten Aoseeich
nungen und Staitapreisen primiin

In der unter diem hohen Protectorate
=1 ks ound k. Heheit des Herme Ereherzogs
Frong Ferdinand  von Cesteereieh-FEste in
Wien (Rotunde) 1 Bgq stattrefundenen: Aus-

stellung fir Armeeverpfegung und: Volks

cridhrung ':"'[l:l'ii‘:;._:'-'_l' sich die Firma darch

Tablsiite-Pressong eod Paketirupng .l'L'..|-"'~|.'.'!.:|J'|Ii_: CITMET AW 300G |.I|'I'I'\|I'r'||'|.-||_.

biichaen gebildeten Festung, welche wieder

holt durch den Allerhochsten Desuwch Sr. Majestat des Kaisers  auspezcichnet wurde, Nenerdings hat die Firma

in der Iaiser-|ubiliums-A usstellung einen Pavillon von 2o AMeter Lange exponirt.  Dicser imposante, mit  Tawsenden

von  Conservenbiichsén montirte Saulenban, dessen festungsartip gekeinter  Mittelpavillon mit  cinem  Folossal

gomilde Sre Majestit peschmiickt ist, 2eigt links und rechts. an der mit Handelsconserven verkleideten Wand die
vierschicdenen Phasen der Conservenfaboication in hochst instructiyver Woeise hildlich L'z,|r;_|r---'.|-|'_',_

Crelegentlich  des Desuches Sr. Majestat des Kaisers wurden die beiden Firmachefs durch linpere, ehrende

Ansprachen susgezelchnet.




ANTONIN CHMEL
K.t K. QESTERE.,; KGL. BAIER. uvp KGL. BUMAN. HOFLIEFERANT
SELCHWAARENFABRIK vxp EXPORT VON PRAGER SCHINKEN

PHAG; KEl, WEINBERGE,

A immer "|iI Interesse die rasche Entwickelung und das dppige Aol blihen der jungen Stadt K el, Wein

Ias Fabriksotablizsement zur Erzcupune von Selchwanren der Firma Antonin Chmel, Lk, o k. Gster

=) reichischer, kgl. baierischer und ruminischer Hoflieferant, unstreitipe sine der ersten Stillen ein,

{refegen an dem :"il"".'.ii'il steflen  aeitenabhange des malerischen Nusleethales, auf dem Grunde der ains

gedehnten Realitat =Zvonatka«, bietet die Fabrik mit threr Werkstatte, dem Alaschinenhauss sammt seimem 26 Meater

hohen Schilot, sowie den nevaufzefihrten,
nalastartigen Wohngebdinden, inshesan-
dere von  dor  CNusler Thalniederung
aus betrachtet, ecinen recht imposantén
Anblick,

Die Fabrik, wahelich cimzig da
stehend in threr Art, Ist dank  der
Lichenswindigkeit thres: Besitzers stefs
ledlermann 2ur Besichtipong . sugang crlich,
i es lohat siels retehlich der Mihe
wion dlieses r Ertaubnis Gebrauch zu mzchen,

Die ganze Anlage ist in dre
merklich abpesonderts Theile  etheile,
niamlich in die sgenthiche Eracurungs-
statte mit den zugehorigen Wirthschatts
gebandon,  wie Wapenremse,  Stallun
grien ete., dann die kiinstliche Khlanlage ‘
mit dem Maschinens und kosselhouse
und schliessglich den Tract mit den =
Wohngebiuden, woselbst die Fabriks

|_'-e|r||!-l,|-55'.-u, Arbeiterlowris 1. 5w dntererebracht send.

Eine Tour durch diese Theilanlagen licfert uns-einen  glinzgenden Beweis von  der auvsnehmenden Thatkraft,

gowie von der tiefen Fachkenntnis des Besitzers.

horos folgt, wird gewiss auch deren hervorragenden Baoten, dfentlichen Anstalten,  diversen

,p nlagen und dergieichen sein unpotheiltes Augenmerk zuwenden, Unter diesen letsteren nimmt
"'j winli]




Vor Allem = hier aul die El:ﬂ:.1|'|5|'||l.' =manberleit '||i'.'|:;\:'x-'..'.'i-.'~.-.-|'.. fie gich in allen Riaumlichkeiten der lFabrik,
mogen dicselben nun i diesem oder jenem- Ewecke dienen, in 16blicher Welse bemoerkbar macht, wie micht minder auch
auf dic musterhafie Arbeitscinthellang, derzufolee o keiner der viclen Loealititen, trotz der ansehnlichen Arbeiter-
anzahl, irpendwelche rangstérung anzutreffen ist.

Zundchst relangen wir in eine weite, abpesonderte Raumlichkeit, wo dic ankommende Rohwaare shee Aaf
rahme zur Abwasere hindet, sodann ausf aogrenannte i"1':2-'h"l.'|' art rogeschoitten wird, um darnach nem anstossendes
Local peschafft 2u werden, welches
mittelst eines Aulzuges mit den Keller
riumen in Verbindung steht, In dicsem
Faume wird sun dic Rohwaare behuis
weiterer Zubercitung sortirt, Im hinteren
Tracte dieser Abtheilung sehen wir e
bis pur Decke aufgespeicherten Ricsen
vorrathe von getrockneten Darmen and
andioren diviorsen Artikeln, witlche
sammilich zur Fabrication wvon Selch
wasren unumghanglich nothwendig sind.

An diese Abthetlung schliesst
sich unmittelbar, das Bxpeditionsgimmer
an, worin die fertipe Waare — wahrlich
eine anzichends, complete Ausstellung -
ihrer weiteren  Bestimmung  entgegen-

sieht., Tausende und aber Tavsende van

achinken und sonstipen Selchproducten
Eelles bahnen sich fihrlich von hicr aes den

Wesgr in caller Herren Lander, um  den

guten Fuf der Firma doselbst zo verkiinden. Inshesondere geniessen dic Schinken wopen ihree uniibertroffenen
Cualitit lingst einen Weltruf und sind” durch die aof der folgenden Seite abgedrockte Marke gesetzlich geschiitet.

Im wiirdiger Weise reiht sich an das Expeditionszimmer die - cigentliche Werkstiitte an, welche in Wahrheit
als eine Musterwerkstatte bezeichnet werden muss.  Die hlank pescheuerten: Arbeitsmaschinen,, die cleganten Marmor-
Arbeitstische, der behufs leichterer und besserer Reinigung mit Cement ausgelegte Fussboden, die freundliche Tages-
helle, alles dies bt anf den Besucher einen hichst befricdigenden Eindruck aus.

Gleich an dic Werkstitte schliessen sich dann die etagenhohen Ravchkammern an, welche einem Teden cinen
Ansruf der Usherraschung entachlilpfen lassen, denn grossartic ist ohne Widerspruch ihre Anlage, indem 10,000 Kilo-
gramm Waare darin auf einmal binnen 24 Stunden fertig geseleht werden Kénnen,

In gleicher, den hicr geschilderten Raumlichkeiten entsprechender Vollkommenheit sind auch dic unzithligen
Arbeits- und I..‘t"_;t'1"n'.1"|||'|‘ der Fabrik angelept, Einem wahren Labyrinthe gleichen all dicse unterirdischen Raume
urid Ginpe, worin der Vorrath in diversem Materiale, theilweise noch in rohem, theilweise in halbfertipem  oder
schon fertigem Zustande zerstreut oder in Riesentonnen gelagert, die Leistungsfahigkeit der Fabrik dber allen
Zweifel klarlegt. Unwillkirlich fragt man sich da beim Anblicke dieser Unmassen, woher und wohin all diese Waare?
Nach der Aussage des Besitzers reprisentit der Dispositionsvorrath, welchen die Fabrik zu ihrem Betriche stets

nithiee lat, den Durchschnittswerth von tooooo bis 150000 fl. Qs W,

War das Interesse des Besuchers hisher auf das hachste gesteirert, so bleibt es micht weniger pespannt bei
der Bosichtigung des zweiten Fabrikstheiles, der kiinstlichen Kihlanlage, wo
auch das Maschinenhaus mit dem Kesselhause untergebracht ist. Dic modern-
sten maschinellen Vorrichtungen; welche bis jetzt in der Branche sweckent
sprechend angewendet worden, schen wir hier in voller Archeit,

Zwei Dampfmotoren, an 100 Plerdekriften stark, bilden das Haupt-
agens der ganzen Fabriksanlage, indem sie nicht nur die Maséhinen im
Maschinenhause selbst, sondern auch die sBmmtlichen Arbeitsmaschinen der
Werkstitte, sowie den Kelleraufzupg in steter Thitlekeit erhalten.  Zwel
hauhlmaschinen (System Linde) mit 2wel Salgwasserpumpen nehst einem
Berieselungscondensator, der sich in der ersten Erage des Maschinenhauses
befindet, erzevgen die gewilnschte Kihlung bis auf 1 Grad Wikrme, nicht nur
in den auggpedehnten Kellerm und Lagerriumen der FPabrik selbst, sondern
auch in den unterirdischen, geradesn Biesensilen oleichenden Ranmen der
eigentlichen IKihlanlage, welche an Fleischer, Selcher, Wildprethindler u. a.
vermisthet sind und gleich den Arbaits- und Lagerkellérm der Fabrik durch

sine  musterhafte Ordnung und Reinlichkeit, sowie dorch die tiberall herr
schende gute Atmosphire, die trotz der immensen Vorrithe von Fleisch und sonstiver Bohwaare in Folpe der
vortheilhaften Ventilationsvorrichtung geruchsfrei erhalten wird, ausgezeichnet, jedermann auf das angenchmste iber-
raschen, Interessant erscheint aveh die im Maschinenhause abseits hefindliche Eiserzeugungsmaschine, welche das
nothige Cuantum - an kiinstlichem Eis fir den Bedarf dor Fabrik, sowie fiir den der Kundschaft lefert, und deren

Leistungsfahigkeit sich mnerhalb acht Stunden auf die Fertigstellung: von 16 Metercentriern kiinstlichen Fisea begiffort

it




«wei Elektrodynamomaschinen endlich, welche in Verbindang mit Accemulatoren im Sontereain des Maschinen
hauses untergebracht sind, besoroen die elektrische Balenchtung shmmtlicher Arbeitsraumlichlkeiten und Eellareien

iz |.'|-Clil;:‘--:"='5'.'.-'|'lll"~. e el s |‘:\.|..|:I:.|||i.':._'-' il des EFISS AT l-_:|;r.k~.\,i||,j.-..l PR T L] dor :"I”":.\_'l':.'.l"r' "|1|.'|.:--_::_\_.-,-|_.I'|||_!|..

INeae letetoren; worin Fabrikscomptairs and _"LT=II':'.I':'!III_'|- tntergebracht sind, erscheinen  mit EniT ausgrereich

neten  Dampfheizanlages, sowie all

m erdenklichen Comfort der Neuzeit ausgestattet. Ein 37 Meter tiefer Dronnen

mit 35 Meter Lingem Stollen in dem auf dem 1 nange zerlich angelegten (Garten lefert das Ouantum an er

fordecrlichem Kihlwaszer. Die F

¥ihlt 12 Wagen und 6 Paar Pferde

durchschnittlich 10 Beamte und an oo Arbeiter, der Fahrpark

fum Schiusse sei noch eine kurze Biographie des Eigenthiimers disser intersssanten Anlage angofigt. Der

s=¢tlbe stammt aus einer armen Birgerfamilie, deren Haupt, setnem Berufe nach Fleischhauer, seinen zahlreichen
Kindern ausser einer puten Erziehung nichts anderes als die eigenen Er

= ~

fahrungen und die Lust zur Arbeit mit auf den Wi preben konnte. 5o ans

- 5 3 $  —— i 3 " 3
gerustet, verliess der 14 o [ursche das Vaterha 15, Deaichite aul seiner — o al

Wanderschaft zundchst spater Wien und kehrte sodang, gehartet in

der Schule des Lebens und reich an mancher Erfahrung, zurick in die

Is gl 1'."-"!|'|.'I|'|",\'_:'l', um  noch rechizsitics ain Cuprenzeuge  des Grosswerdens

dieser Stade zu sein.

gernde Wogen und Treiben der werdenden Stadt

Lhas sich stetig sted

i = M . . 5 ;
wirkte aut das "i"ll'._l'ill|'!.!||:_'|:l'i|:"=||'|'||I|||| des nen 2 |'--I|IFI'.:'"I'I iungen Mannea
ssfe, sich daselbst als selhst

bald derartip, dass er den festen Entschiuss {
stiindiger (rewerbsmann danernd niederzalassen. Und nun entfaltote sich soin
schaffender (reist mit voller Kreaft, seine F rfongnisse srwarben sich bald sinen
guten Buf weit iber das Waichhild seiner neuen Hoimat hinaws, und aus dem
bisherigen bescheidenen Gewerbemann wurde ein angesehener Exporteur.

Dio: Auftrlipe mehrtén sich msehends  die bisheriven Werkriume

sowie die Waarenvorrithe erwiesen sich: als unzursichend, und es-teat an den

- der enischeidende Wendepunkt heran, ndmlich die nir Eines

worill er alles 2ur Hebung des Exporees: Erforderliche schaffen konnte, Durch Ankaufl eines Theiles des

ausgredehnten Crutes s Zvonafka« in den Kgl. Welnbergen wurde ihm  der nothige Grund hiezu pobaten, und kurz

- ' i — s T 1 L N 11
darauf erhob sich schon eine bescheidene Arbeitsstitte auf dem  erworbenen Besiize dir Anfang des jetrigen
1 el . 1 - P » . v 1. = § i Le "l -h T ¥y
rossartigen Erablissements, e allpremeine  Aufmerksam ke wandie sich nun  dem jungen  Fabriksgeeschalic  EZu
und verfolgte dessen Gedeihen stets mit ungetheiltem Interesse.  Die heimische, ebenso wie die auswirtipe Presse

war iber die neve Anligpe des Lobes voll, und auch  die letzthin durchgeftilivie Erweiterang der Fabrik fand ihre

schmeichelhafteste Aperkennung. Dass unter diesen Umstanden der Besitzer der Fabrik ein hohes Anschen unter

seanern Mithiirgern geniesst, ergibt sich aus dem Geschilderten als nothwendige Folge.

MARGUE BEPOSEE.




j. DLOUHY

GRURS-SELCHERE] UND EXPORT

P I A G,

ennt man die Prager Gross-Selcher, so verdient der Name Dlouhy’s unter den ersten

| denn derselbe hat es, gestitzt auf reiche Fachkenntnisse, verstanden, =emn Geschift in o einem kurzen

erwahnt zu werden,

Wl Zeitraume auf eine Stufe zu heben, die Achtung einflisst. Die von ihm weit iiber die

aA Beiches in den Handel gebrachien Produocts, wie die Prager Schinken und andere selchwaaren
S

2l e aller Art, erfreven sich einer Theraps - giinstigen Aufnahme bei dem Publicum

Grrengen des

Johann Dlouhy grindete im Jahre 1870 sein Etablissement gunichst allerdings nur in dom bescheidenen Kabhmen

eines Detailgeschiftes, bald darauf jedoch wandte er sein Augenmerk auwf den Export. Der letztgenannte

Zweir des Unternehmens nahm eine so rasche, gedeihliche Entwickelung’ und blithte dergestalt empor, dass

Grinder bersits im Jahre 1880 sich genothipt sah;, den Fabricationsumfang bedeutend zu erweitern und Maschinen mit
Dampfbetrich anfzustellen, um durch eine auf der Hohe der Zeit stehende forcirte Arbeitsfihigkeit allen an ihn ge

stellten Anforderungon Folpe leisten zu kinnen und der Ausfubr noch ausgedehntere Absatzgebiete zu erdffnen. s
sei hier pleich bemerke, dass DNouhe der erste Selchwaarenfabrikant in der dsterreichischén Monarchie war, welcher in
seinem Erablissement den Betrieb mit Maschinen eingefithre hat, die der modernen Technik und dem fachlichen
Fortschritte entsprachen.

Dheses Unternehmen, welches zu den ersten und prozsten der Monarchio gerechnet wi rden muss, besitzt in den

meisten bedeutenderen  Stiadten: Evropas Vertretungen.

Auf wielen Ausstellungen, so in Prag in den Jahren 1873 und t8q1, in London, Marseille und Drissel 18g3,

in Wien 1800, worden die !'.I'.I'-I'1Ij_|f||'.h_--€;,' [ohann Dlouhy™s mit den ersten Preisen |'|II:-_',_"I'.’:I'iI."|1II"|. Y uch :..:I'IIE' 55t die
Firma die hohe Ehlre, Licferantin des deutschen, ruminischen und serbischen Hofes o sein.

Innerhalb mur einiger Jahrechnte ist ¢s der Thatkraft und dem Unternelimungsgeiste des Degrimnders des

Erablissements :i_gr-:|1|||_{l'||, aus cinem einfachen Hr'i-'llg‘llw-]lﬂl"l.rl etne Grossfabrik von Weltref zo schaffen, deren

Production in steter Zunahme hegpriten ist,
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Fabrilnhol st Schevl pestaligegen,

ALOTS KARLIK

FLEISCH-, WURST- UND FETTWAAREN-FABRIK

W IEHN,.

i Herstollung von Wiirsten, sines-dor wichtiosten Ermbihrunpamitte]l des Volkes, befand sich noch vor
| wenigen Jahrzehnten in cinem sehr primitiven fostande.

T .;":!.I|'u'rl.'|t‘.;"l:.1 reschah damols :._"I'l':-mtr:‘.!.'.".-.'ilﬁ mit der Hand, und nur wenige und einfache

Handmaschinen wurden zo Hilfe  penommen Frst als: die Dampfkraft in den Dienst dieses: G

werbes gestellt warde und die Meschinen-Indostoie sich auch mit diesem Productionsaoweige zo befassen

Bisgrann . trat  allmabhlich  sine demselban |

nE ein,
Nachdem Alois Karlik im Jahre 1805

sich i Wien @mme bescheidens Werkstitto

. . : -
Funsigne 1 eIt

als Fleischselcher begriindet hatte, . begann
er hald der aufstrebenden Richtung seines

(rewerhes ssin Aurenmerk zuwomwenden.,

|

Sein Unternehmerblick, untorstutat FarEiE
. ; == |
vl grosaer  Creschattskenntms und,  aine : E-::':.l!l ]|
prmidlichem Fleisse, erkannte sofort den | _T]i:l .
W, anf welchem aus dem bishior klein i |
v LRl B T ! | x L ..-E "
birrgerlichen Handwerk eine grosse Indastrie “!"f_’-' 5

geschaffen werden kinnte,

Als ciner der Ersten in Wien fiihete
er het  dem |-|.--i~..-|1-..-|._-|||-;J_:.--.-.|-1'|u- e
F.I.|r||;'-'|'|'-|-l1'i|-|- T ;_';'r-:'-h-»lll'u-:ﬂ Umfange ein.

In Austihrune seiner Hlane adap:
birls &= im _r.:||r-' 1875 das Haus V., Mats
leinsedor forstrasse Ne. 44 vollstamdng fiir seinde
(Fischiiftsrwecke und erwarb bald darauf

diee Machbarrealititen Nro 46 und 48 Hir

sein  Unternehmen. . In diesem Complex
vorn Hinsern wnd Grondstiicken ist die .
- L . hbrheilisg (it &= Fle virrhde it
pnunmehr ausgestaltete Fabrik mit allen Handbearal Dectrick mivielad (ueinchmassbioen
ithren Hilfs- und Nebenginrichtungen, mit ithren Comptoirg und Arbeiterwohnungen, den Wapenremiszen, Plerde.

stallen, Szallasen (Schweinesgallen) e, untergebrache.




Einen imposanten Anblick gewiihrt die eigentliche Erzeugungsstiitte, bestehend aus einer den ganzen Hof
des Hawses Nr. 44 cinnchmenden, ',_"|.'|'::.gl'||.|'-;"5c1.-'r|. Flalle nnd zwet. nebenan laufendén ebenso langen und hohen
Arbeitsriiumen mit der anschliessenden Maschinenhalle. Die marmorgetifelten Winde, die mit Mosaikpflaster ein
gelegten  Fusshiden, die marmornen  Arbeitstische, alles in sorgfaltipster Reinlichkeit and Nettigkeit, hilden. im
Vereine mit den surrenden Ridern, den verzweigten Transmissionen und den thitigen Arbeitsmaschinen ein an-
richendes Bild, das bei all dem lebendigen Tréiben doch die volle Ordoung nicht vermissen ldsst,

In der Halle befinden sich die Rischerkammern, die Siedekessel, die Scehlachtriume ond die Kessal  zum

sehmelzen dex Fertes, welches direct in den unter der HFalle: sich  erstreckenden Schmalzkoller abBiosst.  In den

beiden miteinander verbundenen  hohen wnd lichten Arbeitsriomen sind fther swanzig Arbeitsmaschinen peuesten
Systems aufgestellt, die mechanischen Wiepremesser, die Misch-, Fleischwalz- und Wurstfillmaschinen, die sogenannton
Fleischwolte, die f‘\!l--l‘.kri::'?'.lll_ﬂ'ln.ll_'|1|i:.-.r_'||:||||_'11 oL

Hiezi kommt noch sin im Schmalzkeller singerichtetes Schmalzrihewerk.

Dier Antrieh simmtlicher Maschinen erfolgr durch sgwel in der Maschinenhalle nufgestellte Compound-Dampf:
maschinen mit zusammen 120 indicirten Plerdekriften: in Verbindung mit denselben steht eine vollstindige Kiihl-
anlage mit ciném Doppeleompresser zur kiinstlichen Kellerkiiblung, sowie sine Anlage 2ur Erseugung von Irystall

eis fiirr den eigenen Bedarf,

Halle mit Beléthifen nhd Fattschmeliaml

Direi Dampfaufrige vermitteln den Verkehr der in drei Stockwerken unter die Exde reichenden Kellercien
s den oberen Ranmlichkeiten,

Mit der eigentlichen Ersengungsstatte ist eine Dampfwascherei sammt Trockenkammer und ein Holesiigewerk
verbunden, und es ist weiters im Haose eine egigene mchlosserel, Sattler-, Binder- und Tischlerwerkastitte esingerichtet,

Der Dampf findet die weitgehendste Ausniltzung; ein Netz von Dampfrohren durchzeht das ganze Etablis-
sement, um die Kochkesse]l 2u heizen und simmtliche Loecalitdten zu erwirmen.

Dem ranmtichen Umfange der Fabrik entipricht auch die Production. Beil einem Stande von 12 Beamten
und 1350 minnlichen und weiblichen Arbeitern werden _'|'.:i.'|1r'|i|"|1 fEren 20,000 Schweine und eirca o000 Metercentner
HindHeisch verarbeitet,

Als Maassstah der Production sei nor erwihnt, dass tiglich cirea 20000 Panr »Krenwirstela und » Frank-
furters und circa rs.000 Stick sCervelat-= und = Knackwiirsteés, und an diversen Whurstsorten, sorenannten Parisérs,
Extrawirsten, Wiener Salami, Presswiirsten ete., durchschnittlich 2o Metercentner erzeapt woerden,

Maturgemiass dienen die Emceugnisse der Fabrik cundchst dem: Localeonsum von Wien: sweimal thelich wind

die Crrossstadt mit frischer Waare versorgt. Hiezo stehen 15 leichte und 5 schwere, Greschiifiswomren mit 24 Plerden

= g —




sur Nerhipune, om die Artikel bis in die entferntesten Enden von Wien an die Verkaufsstellen abruliefern, wornnter

jene 1V, Hauptstrasse 0, und T, Domgisse 1 eigene Filialen sind. Der Anschluss an das interaebane Telephonnets

erleichtert den YVerkohr mit den Kuanden in der Proving and im Auslande: fiir das Aerar werden '1.|'.:E-‘..-.:i-'|||fl'||i".n::-
barere Wiirste und Selehfleisch, Hpeck ond Schimale ‘goliefert,

Einen Hauptartikel, insbesonders fir den Export. bilden auch Wiener und bihmische Schinken,  welche, mit
giner durch vierzigjihrige Erfahrung ceworbenen Fachkenntnis in grossen Quantitiiten emgepockelt und zubereitet, ain
weties Absatzpebiot versorgen

Al welchem Erfolge exportirt wird, dafiir geben die der Firma auf den letzten internationalen Ausstellungen in

riest, Dijon, Lyon und AMinchen veclichenen Ausgeichnungen feugmnis

Femer sind dievon der Firma herpestellten f@inecen Worstwaaren und Delicatessen bei dor 11 internationalen
Kochkunstousstelling: in Wien mit dem Ehrendiplom und der goldencn Medaille apsgrereichnet worden,

HSaohat Alois Karlik ein Werk poschaffen, das weit iber die Grenzen des elgenen Betriches hinous fiie da

q
ranze Wiener Flepscheelehergewerbe  behnbrechend war: denn nur durch  energische wnd sielbewnsate Ausaitzung
joder mewen  technizchen Verbesserung und durch Schabiung ¢mmer rationellen Prodoction. war &5 moglich,  wm

1 oy

prestaltend und mustergiltio auf das gange Gewerbe zu wirken und einen Betrieb im (Grossen 2o erzielen,

AL T -
s Etablissement Alois Karlik's aber steht heote als eines der grossten und leistungsfahigsten seiner At in

der Monarchie da,




ADALBERT STANEK
SELCHWAAEREEN-FABRIK UKD SCHINEEN-EXFORT

PR AG R LEINSEILTE

nter den vielen aof dem weiten Weltmarkte erscheinenden. Exportartikeln, an welchen das indusirie

reiche [Kronland Bohmens einen hervorrafrenden An hat, nehmen die Prager Selchwaaren, ins

besondere aber die Schinken, einen hecvorragenden Platz ein. Aus der Statistik des Prager Schilacht

hauses st ersichtlich, dass dortselbst wm Jahre 1896 an Schweinen z2o0.852 Stick peschilachtet worden

sind. Ausserdem wurden dem Prager Markte in dicsem Jahre sugefithre: 3377 peschlachtete Schweing
und 631710 Kiloeramm Seliw incfeiseh. Werden nun noch die in den Schlachthausern der Vororte Prags greschlachteten
Schweine, die ungefihr dasselbe Cuantaom wie die oben angelihiten bilden und ebenfalls in Prag verarbeitet werden,

dazugenommen, so ergibt sich als Thatsache, dass Prag im Durchschnitte tdglic Do civweine verarbeifet,

[ie in Rede stehende Selchwanrenfabrik worde in den Siebzicerjahren von Anton Antod geerindet. Es worden

-

damals nur Schneids urnd  Filllmasechinen, und zwar im Handbetriehe,  vorwendet Trotzdem war der Bafl des

Greschiftes avch @ jener Zeit schon ein-sehr guter. Um deénselben éinerseits noch mehr zu heben, anderersdeits auch

3

um durch prossercn maschinellen Betrieh die Vortheile der Zeitersparmis und ciner erhdhten |

roductionsleistongy Zu

gewinnen und in Polge der durch die Maschinen  erzelten besseren und vortheilhafteren Verarbeitungr des Fooh
I

materiales  eme bedeutend teinere und pleichmassigers Cualitt der Erzeugnisse auf den Markt zu bringen, suchte

A, Stanék das Unternehmen den technischen Fortschritten anzupassen,

Aus diesen Bewegprinden wurden nach und nach modern construirte Schnelde., Quetsch-, Misch-, Fiill- und
Mahlmaschinen angeschafit. fsum Betriebe derselben dient em Gasmotor von 10 Plerdekraften, Um den jetrigen
Anforderungen zu genigen, wurden ein grosser Keller und die edorderlichen. Betriebslocalitiiten  mebaut, damit dem
ausgedehnten Betriebe voll und ganz entsprochen werden kinne,

Aus uralten, handwerksmissigen Anfingen suchte sich ein Industriezweir herapszubilden, der heuts schon
wegen der Menge der bentthigten Bohwaare mit Schwierigkeiten zu kimpfen hat, weil die Zucht des Rohmaterinles
nicht gleichen Schritt mit dem Wachsen des Bedarfes halt. In Béhmen selbst mimmt die Schwemezucht von Tahr zu
Jahr ab, wahrend der Consum atetigs steigh.  Die Einfuhr ist nicht nor vom Auslande, sondern anch vom  Infande,
von rahzien, erschwert, bBs dreoben dicgermn noch in der Lntwickelung begriffenen Industriesweipe Gefabeen, welchen

mit der Authebung der Gremzsperre vorgebeugt wire. Diese Maasspegel wire filr den Export ven Schinken onid
selchwaaren von bedeutendem: YVortheil, sic fiele jedoch noch mehr in diec Waeschale, weil dadurch das consumirends

armere Publicum durch Verbilligung der Preise einen unschatzbaren Vorthell gewinnen wiirde

Lda der dasterreichische Landwirth der Schweinesucht ohnedies sehr wenie Aufmerksamkeit sehenkt and nuar

in sehr preringer Monge Schweine ziichtet, wirde er durch Authebung der (rrenzsperre nicht einmal getroffén werden,

Der Absate der Waare beschrinkte sich in den ersten Jahren nor aof das Inland; nach und nach aber hepann

er-sich fber Deutschland, Ungarn, die Schweiz, Rumdnien . s, £ o erstrecken.  Vertreter hat die Fiemia in Wien,

Budapeat, Pressborge, lLaibach, Berlin, Minchen, Bukarest, Chrstiania und anderen Orten, Die Erzeaenisse des

Erablissements finden allenthalben Anklang

unid behaupten die pewonnenen Abhsategrebicte trote der bedeutenden aus

Findischen Concurrenz. Die Firma st eifrie bestrebt, das in o sie gesetete Vertrauen  auch federzeit

Waare zn rechtferticen.




K. O. KIRSCHNER
RADLITZER DAMPFMOLKEREI

SMICHOV BEI PRAG,

ie (L p b I-lr".l‘:.:". ool 2L 'l'il'l""" _].:-lll'l'll h-'r."'l.'il':.l Schweden und MNor W, Vianemark  ard II--I.“'I'.Hl
aul dem Liebiete des Maolkereiwesens aufzuweizen haben, sind bhekannt, Diesen Lindern zunichst kermmt
in diesem PPache Deutschland, Seit der :'"l‘llni'..'.'.:_;’ der :'\.l_.l-'|'||_'|'|'|':;i!‘||j_-|- gurch den deuntschen ||IL"='II:-"'IIF

Lchfeld fand ein ginglicher Umschwone, ond mit der Vervollkommn ng dieser LErfindung  eine

ungeahnte Entwickelu fdes gesammiten Molkerciwesens statt. Auch bed

in Cesterreich, wo dis

Viorly fiir die Entwickelung der Molkerei-Industrie nicht so ginstie Heren wie in den Nachbarstaaten, hat das

Molkersiwesen in den letzten Jahren grosse Fortschritie gemacht.  [he prossen Molkercien, die in unserem Vater

lande in den letrten @wel Decennden  gegrrimd,

4 wurden, lofern den bhesten Beweis fir die Ente ickelung der Milch-

wirthschaft, umsomehr als die meisten Betriebe in ausgezeichnoter Weise gingorichter =i

i und den Verpleich mit
: HL S s - -
den hestausgestatieten auslindischen Molkermen durchaus nicht zu schegen branchen.

Die Radlitzer Dampimolkerel in Smichov ist einer der allernewest eingerichieten Botriebe dieser Art,

Dieselbe hat sich aus den bescheidensten - Antingen zu threr heutigpen Ausdehnung emporgearbeitet und st

cigentlich aus der landwirthachaftlhichen Nothlage, welche durch den stetigen Bicksang in den Proisen der Feld

Lt

£ L}

P iltnirse herbeigefiihrt wurde,
hermmusrewachsen,  Duoarch dic sch i Besitzor dor Badlitzer Molkapoi

lechton (retraides und |'{i!'|.|':'.]|:'|'5--|- wirde der I||--..._i:

Maschinen-Ingenieur Farl Otte Kirschner, penothigt, nach Mitteln su suchen, um die Einnahmen auf dem van Seiner

Drurchlaueh: dem Fiarsten Joh zu schwarzenberg gepachteten Gute Radlite bei Prag zo erhithien, und verfial

auf den naheliegenden Gedanken, dies durch directe Verwerthung der Milch an den Consumenten zu erreichen.

Die deeimalipe Inseritung am 13, 13. und 14, Mire 1882 hatte diec Bestelling auf einen halben Liter
kuhwarmoer Mileh tiglich zor Folge! Nicht, dass kem Bedarf nach guter Mileh und tuten Milchproducten FEwesen
wire, aber das Publicum war zu oft durch schlechte Lisferungen getioscht worden und hatte das Vertraven zu dem

o verloren.

ey -||I_I|'|"|'|‘|

direeten Dexup d

So grieng die Sache also nicht. s galt nun wvor Allem, durch tadellose Qualitit dee Radlitzer Milch einen

guten Namen zo machen, und és bravehte volle fiinf Jahre, also bis o zum Jahre 837, ehe die pesammte Milch ags
den Fadlitzer Stallengen, circa joo Liter, direct abgresetzt wuarde,

1 n

In dieses: Jahre fillt anch die Eroffnung der ersten Regieniederlage, sowie die Emnrichtung der Kindermil

o wWien, Berlin und Frankfort geschenen Elnricht

anstalt, die mit Benlitsung der in den gleichen Anst

e
5~ 1

gt wurde, Die Fitterung der Kiihe erfolgte und erfolgt noch heote nach der Vorschrift des Hofrathes Professor

o FOF
-

Pr, Widerhofer mit Trockenfutter ohne Beniiteung von Fabriksabfalien, was auf die pleichmissige Zusaimmen-
seteunp der Milel, bei der Kinderermdhrung bekanntlich die Hauptsiche, einen ausserordentlich giinstipen Ein-

fuss ausiibt.

e Einrichtunge der ersten Repieniederlagee hatte eine 5|-:-5:-::‘.-':|-i--1i---a:_"l':.:|_'-1m-_'".-.|-§:._|'_.--_-.: wur Folpe, Es wurde

den Absate ein Ushoer

nothig, noch fremde Waare angukauten, weshalb mit Kicksicht auofl den immer sroig

cimkommen mit dem energischen und onternshmungsiustigen  Besiteer der Domiine und Ir_...;|;::;...'_|.-.-1-.-; I anitz hei

Pilsen, Robert Ritter von Skoda, getroffen wurde, wonach sich derselbe verpflichtete, Eahm aus seiner Mollkerei

an das Radlitzer Etablissement zu lefern, ganz in der Art und Welse, wie dies bhewte in Deutschiand allgemein von
den Rahmstationen auws an die mit thnen in Verbindung stehenden Molkercien geachieht. Ex diicfte dies aber damals
wihl die erste Centrifugenrahmiicferung auf weitere Distany in Oesterreich gewessen sein;

Vion nun anentwickelie sich  der Betrieb viel rascher, 188g  stellte der Hesiteer von ihm selbst constroiroe
Apparate sum Sterlisicen der Kindermilch, sowie sum Sterilisiren der fir dieselbe gebrauchten Flaschen und Ver
schiltsse auf, und dieselben sind bis sum hewtipen Tape zur vallsten Aufriedenbeit im Gebrauch.

Zum Beweise der tadellosen Funetionirung dicser Apparate mag angefithrt werden, dass des lury der temporinen

Mol leeret- A usstellune

: e Tl 1 - Yo - 1 i r
ler Landesnusste angr n i rage 1m _I-\.I Ire CEegl stoerTinsirte I'\.,"'-l- rmiloch. welehe an

somit 2 _]u'.ill'l' = Monate alt war, vorgefihet und von derselben als villigr intact

. - - gt r —. H .—'
Tauiimer 1 y steElisiet

anerkannt wurde, Auch dis tzer oternilisiranstalt entwickelt sich sur vollsten Aufriedenheit weiter.




Die fortwihrende Vérprosserung des Betriebes machte es nunmehr nathig, den bisherigen Gopelbetrieb auf
zugeben und den Damptbetrielh: sinzufibren:

Zur Zeit der Landesagsstellune 1801 verarbeitete  die Molkerei 1100 his 12 Liter tiglich, und im Jahre 1855
war das Cuantum anf 7300 Liter pro Tag gesticoen.

Demeutolgre war e unmoglich, in den Raumbchkeiten der Molkerel, einer alten zo dicsem Swecke adapticten
Scheune, rationell weiter 2u arbeiter.

Fa musste an die Errichtung einer neuen Betriebsstitte gecangen’ werden, welche denn auch nach den

silbst entworfenen Plinen des Besitzers von dem Architekien Alois Elhenicky o smichov, gementber dem Bahnhot

der ke k. Staatshahnen, erbaont wurdde,

Die Details der maschinellen Einrichtung wurden aouf Grund langjihriger Erfahrungen K. 0, Kirschner's im Ein-
vernehmen mit seinem langjahrigen Betriebsleiter und Buchhalter Max Ortmer so durchgetithet, dass die neas Molkered
im Stande st allen modernen Anforderungen 2u entsprechen, Speciell wurde aut die Verwendung von Eeinculturen
im Betriebe Riicksicht genommen.

Die Daulichkeiten bestehen pus einem einstockizen Molkersigebiiude mit anstossendem ebeperdizen Maschinen
und Kesselhaus: An letzteres stodst dee 35 Meter hohe Famin, Weiters pehoren dazo das Waohneebaude, swen Stallungen
fiir 30 Plerde, Schupfen, Wagenremisen und gine Lackirwerkstatt, die fiic das Lackiren der Wagen bestimmt ist. Die
Wohnungen der Bediensteten befinden sich in einem dreistGekizen Hause der benachbarten Gasse, welches aus

hiiundes sind mit i

schliesshich tir diesen Sweck pemiethet wuorde.  [Dhie presammbe Foiumlichksiten ded Molker

mustertén  Chamotteplatten geplastert, alle Wande bis zur von 130 Meter mit cbensolochen glasirten Platten

verkleidet, so dass die Aufrechterhaltung der Reinlichkeit, die im Alolkereibetriebe von grosser Wichtigkeit ist,

mit Leichtigheit durchgefithrt werden kann.

Im Parterre behnden sich: RKesselhaus, Maschinenhaus, Milchannahme, Kannenwaschkiiche, Flaschenwasch-

kiiche, Einfillraum, Expedit fir Butter und K&se ond die Kanzleien: im ersten Stocke: Centrifuprenraum, Dutter

raum, Kiaserei, Sterilisirkiche, Laboratoriom fidr Milchuntersuchane, Buchhaltune und dreei Wohnmiome fie die im

letriche  beschiftipten Beamten. Die prossen Bodenriume werden als Magarinsciumiichketen verwendet, und sind
am Boden auch die Reservoire fiir Kaltwasser untergebracht; Ein prosses Kaltwasserreservoir nimmt das von der
im Souterrain behndlichen Eismaschine gekihlte Kihlwasser auf, welches von hier aus za den verschicdenen Kihi-
Apparaten ;._]-'ll'i:i". wird, wihrend oin oweites Resorvoir das Broonnenwasser aufnimmt das zar |'.---|E|-|||i'_'-'_lr des fiber
dem Maschinonhause aufgestellten grossen Bericselungscondensators dient.

Im Souterrain befinden sich die Kasekeller, Matermalienkeller, Eiskeller, ferner der Kihlmaszschinenravm, der
Butterkeller und Keller fir sterilisirte Milch, die beiden letzteren mit kiinstlicher Kithlung bis auf o Grad herab
kiihlbar. In den Biumen, wo dic Kihlmazchine untergebracht ist, befinden sich avch in einer Abtheilung der Compressor,
Vorkithler und Sisswasserkihler, in der anderen der Refrigerator und Eisgenerator, Die Kiblmazschine ist eine
Kohlensiuremaschine mit g5.000 Calorien parantirter stiindlicher Leistong, die jedoch effectiv eine wesentlich hohera
ist. Iheselbe kann entweder gleichzeitis in dem Kihlwasserkithler, sowie in dem Eisgonerator und dem Raum-
kilhlungsrohrsysteme arbeiten, ader thre pesammite Leistung auf eines disser Objecte concentriven, je nach Bedarf,

Sdum: Betricbe dient eine Damptmaschine mit 27 Plerdekciften effectiver Leistung. Ausserdemist im Maschinen
hause cine Keservemaschine; die fruhere Betriebasmaschine aus Radlitz, von g Plerdekriften untergebracht, welche
genigt, um die Milchpumpe und die Butterfisser in Bewegung zu scizen, wihrend im Falle eines Schadens an der
grossen Maschine Centrifugen mit Dampfturbinenantrieh in Action treten.

[¥e Mileh wird im Annahmeraum  auf ihre Vervendbarkei -_Hr.-|-r||r':_ Die dasilbst VOrEe oM menEn Prabicn
derselben werden spiiter nochmals einer genauen Priifuny auf Fettgehalt und Reinlichkeit unterzogen, Dann wird
die Mileh in zwei Reéservoirs 4 1000 Liter tiber doppelte Sicbe auspelesrt, und zwar findet die in das eine Boservoir
gelearte Milch Verwendung als Vollmilch, die in das andere Reservair :-f"'-"||-___:'_.'|-- Mileh wird entrabimt und der
Foahm, der micht 2um Yerkaut dient, zu Butter verarbeitet, Aus dicsen swel Reservolren wicd die Nilch mittelst
sweier Milchhebeapparate in Zwel weitére, im crsten Stocke im Centrifurenraum 3 Meter hoch diber dem Boden
aufgestellte Dassins gehoben. Einer dieser Hebeapparate leistet gooo, der andere Gooo Litér pro Stunde. Von hier

aus wickelt sieh die "'.I-:'r.'lt"lll'illll'!!._: ab, ohne dass eing menschliche Hand mot der Milch in Berihrunge kommt, Die

Viollmilch wird durch einen Kieshlter peleitet, hieber von ihr etwa noch anhaftenden Schmutzstheilen befreit, peht von
dn liber grosse Kiahler inoam Einfallraum: hochpestollte Bassins, wo dieselbe, auf cirea z bis 3% C, abpekihlt, ankommt

unid von wo sie mittelst Einfilllmaschinen in Flaschen pefiillt wird,

Die zur Entrahmung bestimmte Mileh geht aus deém sweiten im Centrifugenraum hoch gestellten Bassin {iber
fli

cimen  Vorwirmer, wo  dieselbe ant 23 bis 30° €, vorgpewiirmt wird, und fliesst von da den Centrifupen (System

Alfa Laval) zn. Es sind dies Maschinen schwedischon Lirsprunges, von welchen jede cinrelne 2100 Liter pro Stunde

entrabmen kann. Im Centriforenraum. stehen, derzeit dre he Maschinen, Yoo diesen Hiesst nun der REahm

=1

und die Mapermileh petrennt ab, Der Rahm geht, soweit derselbe fiir den direeten Verkaof bestimmt ist, abermals Gher

cinen Bohrenkithler {die Rohreakihler und Bassins sind von der Firma Kleiner & Fleischmann in Médling bei

Wien) und ' komme, ebenfalls auf 2 bis 3f Ity in ein Bassin im BEinfdllraum, von wo derselbe mit Maschinen
._'.I.l'_".'|:.1.|.|i wird. Ashnhich st es mat der tir den I'-.‘l'i'i-{..i.! ELT1 |_I rli..il'l-'_l_ r bestimmmten :".|,|_5_:'|_'|'|||E;.\'i|_ I D= I;"||'EJ|_:i;\-|. il

Marermileh wird niche fiber FKilbler, sendern awf glasirten Binnen in die: K&serei peleitet, wo  dicselbe in finf

Kupferkesseln i oo bis ooa Liter Inhalt zo Quark{Topten) und Laibkiise verarbeitet wird, MNeben Mapermilehkiisen werden

anch halbfctte und Schmettenkase erzeng Der nieht sum Verkaof bestimmte Kahm Buoft von den Centrifugen  anf
den Rahmhbeber (cine Aaschine aus dem Bergcdorfer Eisenwerk bei Hamborg) und wird in demsclben so hoch

u":'.l I-|||".I I.!

aszs e pul Blechrinnen in die im Butterraum erhoht aufeestellten Bahmkinnbassing ablaufen kann




Im Fahmbebeapparat wird der Rahm entweder abgekiihlt oder auch pasteuriciet, jo noehidem es nthagr st

I:'" I"'::'!ll'l.'.'.""»!'\-ill"- hestehon s |-ir||'11| |"|:.,|"~-\.|'_—'|'.|;|'I iy welehem .-i|| rwieltes }Lil.l:.'“_'_-' .""r.""':;'..': 151 Fii  elesgm
Kaume zwischen beiden befindet sich Wasser, welches dem Bedarfe entsprechend temperirt wird, so dass auf diess

Welse micht nur der J‘\:.:I....f‘:'.‘ vior dem Entlecren der I‘:ll-ll‘:l.\:[h'\.:—:!h iy oliie ok ||,,|';-\.!.¢-El.;.|'::|-|| i‘.||;'_|_-:'r:;.-\-..-|_ r ivon Plann

hanser, Wien) 1im Wasserbad auf die genaue: sum Verboattern nothipe T mperatur gebracht, sondern auch bei Ve

wendung von Kahm-Reinculturen die zur Rahmreifunge nithiga Temporatur genau cingehaltom wers

tierkneter, auf welchen die sus dem Butterfass bommende Butter

Im Butterroum befinder sich weiters dep B

LS

unter fortwiilivendem Zufluss von gekdhltem, pasteurisiciem Whasser chien und wvon der Buttermilch befreit wird,

sowie dor Marmortisch, auf welchem sieh das Formen  der Butter vollzieht, Ausserdiem Ist im Butterea
boiihlraum (Patent Kisch, Berling vorhanden, in welchem die geformte Butter dorch Anwendung von kalter, trockener
Luft getrocknet und, sobald selbe durch dic kalte Luft fest geworden ist, in Poergamentpapice gehiille und gom Ver

kaube fertippostellt wind.

Im ersten Siock be * sich noclh die Sterilisiranstalt Daselbst ist ein Flaschen- und ein MMilehsterilisie

apparat, sowie ecine Damplturhinencentrifuge - sum Reinigen der Mileh.,. Duorch das Centrifugiren der Milch wird

alligren Verunreinigungen befreit, sondern es wird hichei

selbie micht noe ver den darin enthaltenen mechanischen, #2ua

auch der sogenannte Alilchachlamm  aus derselben entfernt, jene '.l.:-'l--rl.'.';:rli;_:--. gallertartioe Massc, welche in jeder

Ty P — e, = 3 e ' X
AT 11 VOTEOIMITIE WG ECHTS WeEngrer al% ..ili!.':i!|'|'" 15l

Ne lecren Flaschen werden der BEinwirkung des Damples Dei 130" O adspesctzl

Mileh pefillt, peschlossen und so-die Mileh in stromendem Dampt bei. 1029 Co sterilisirg,

Es wird hier lKindermilch in vier verschiedenen Concenteationen; den verschicdenen I indesaltern entsprechend,

sterilisict. Die Kindermileh wird auf der eigenen Guitswirthschaft in hohen, loftigen Stallongen von Kithen, die blos

mit Trockenfuttér das ganze Tahr gleichmbssig pefittert werden, ermolken, natiirlich unter Berlicksichtipung der weit-

L

gehendsten Reinlichken im - Stall und be der Milchgpewinnung.  Ferner wicd hier Fettmileh, cine Milch, deren Zusar

setzung durch Lantziehung eines Theiles des Cazeing, sowie durch Milcheuckerzusatz der Fraucnmileh zie

werthige pomacht wird, ergeupt und sterilisirt und Swsserdem ooch pewGhnliche Mileh sterilisirt

Im soutereain endlich behnden sich die Materialien- und Eiskeller, die mit Dampfheizung versehenen Kise-

retfungsranme, die mit kinsthicher ICthlonge vers nen Boiiome fOr Botter und sterlisicte Mileh und-#orar fiar letrtore

mit einem so grossen ithlrohrpetz, dass die  sterilisiete hilch binnen ciner Stunde in der Flasche von der Siede-

hitze aut o abgekahlt werden kann sowie die Kihlanlage selbst, s ganze Litablissement ist elekirisch belenchtet,
Im Betriehe sind r4o bis 145 Personen beschiiftigt, darunter # Beamte, Der Wapenpark bestelit aus 33 diverson
Wagen, die |'al'-',-.|I|I|I.II|',: aus 38 Plerden. Wohlfahriseinrichtungen fiir die Arbeiter bestanden bis zum Boegrierungrs

Jubilium Sr. Majestic nur in dem Sinne, als den erkrankten Arbeitern die volle Lohnung ohne Abzug ausbezahly wurde,

wogeren die Betrage aus der Krinkenversicherung, welche die Firma asich ganz bestreitet, in die Geschiaftscasse flossen,

Aus Anlass des finfzigiahrigen Foogierungs-Jubiliums unseres Kaisers wirde die Pensionivung dec Angesteliten dureh

gefithrt, indem sammthiche im Fabriksbetrieh oder der Oekonomie angestellten Arbeiter der Firma, welche derselben

fitnf Jahre lang dienen, bel dem Kaiser Frang Josephs-Landes-Versicherunesfonde ampekautt wurden.
fii hir r nen, e m Ka | gr =

e Fivma heschiiftirt, und es findet naliezu kein

bl o ] im Personal

[he Angestellten singd
wenstete it der Portier, der Giber 3o Jahre in der Pamilie des Chels dient, Die Beamten sind alle

sSEMAL. Ler ..::_.-:-I:.- i'l-l'l

seib ciner peratmen Zahl von Jabren angeatellt umd st bis-jetet Keiner ausgetreten,

Lie Molkersi: verarbeilet heute  ein  tigliches Cluantum von 15000 Liter Milch, wovon etwa 1o.500 Liter

direct nach Prap uwnd in die Vororte verkauft werden, wabhrend der Rest zur Erreugung von Buotter und  vor

sehiedener Kascsorten verwendet wird

[as Absatzgebict fiir Milch und Schmetten sind Prag and die Vororte, wahrend Butter und Kise, besonders

im Sommer, in die Badeorte und nach Nordbihmen versendet swerdien

Die Rickwirkungy des Molkercibetriebes anl die Landwirthschatt [&sst sich wohl am besten  benrtheilen,

wenn man in Erwioung zicht, dass 15000 Liter Ahlelh tielich @nem Melkviehstande von @irea iooo Stick Kiben

r Fliche von Gooo bis Sooo Hektae ernidhet werden miizsen. Der [ahreswerth dieser Mileh-

cntsprechen, die ook

production betriot circa 3Booeoo [ 6.0 W, Die meisten Lisferanten dee Molkerei mussten erst @ur Einstellung von

Melkvieh animirt werden, sind aber heute st der geregelten Ureldogoele, die thnen den landwirthsehaitlichen Detrich
durch Schaffung eines prossen Theiles der nothigen Baarmittel wesentlich erleichtert, sehr zufricden.

[Der predsste MNotren, den die Molkerei-Industrie der Landwirthzchaft ditrfts aber in der vallstindigen

und geregelion Ausafiteong der Futtervorsithe und Abfaliproducte, sowic in

=

durch die bedeatend gssteige

Diingerersenrung  bewirkien erhohten Intensivitit der Dewirthschattunge von Gound und Boden und der hicmit

rusammenhinoenden vorprosserion landwirthachaithchen Production

q ungreahnten Aulschwinger renommen

14

In Deotschinnd hat das Molkereiwesen in den letzten 20 [eshren 3

repde Rickwirkung auf die Landwirthschaf agsgretbt:

fieses Entenckelung cine ausserst ponstige and froachib

in Oesterreich unser Molkereiwesen, trotz der Schwierighkeiten, mit denen os 2 L;i.!'|||-r-'ll hat, den grlinstie an

grebohnten Wer  der Entwickelung stetig fortschreiten, und in kiireester deit wird es Ghnliche  Fesultate aufia

welsen hiaben !

L Lomods-dr rie




Forst bad Sleras, Bk

JOSEF JENEWEIN
K. o K. HOFLIEFERANT
LLEMNGANSTALTEN MIT DAMPF- UND WASSERBETRIEE

INNSBRUCK.

n der grossen Anzahl von industriellen Betriecben, welche vomehmlich unter der gloreeichen B dpierung
unseres erhabenen Monarchen sur besonderen Entfaltung und zu erfrevlichem Gedeihen gelangten, nehmen
i ?“'-:|n'.--rL'I-:I-'|1t;:m'-lcl!‘.--|| der Tircler Firma = losef Tenewsin, k& und k. Hoflieferant in Innsbrack . micht

den letzten Rang ein. Es diirfie sich der Mihe lohnen, deren Anfinge ond historische Entwickelung

mitt einieen Worten 2u schildern.

Erat prepen Ende des verflossenan Jahrhunderts begann man an die gewerbamiissipe Herstéllung und Gis
winnung von Samereien, welche nr Aussaat dienen, zu denkien. Nur geschah dies damals noch aufl ausserordentlich
primitive Weise, indem wihrend des Herbstes die Zapfen frisch von den Baumen gepflickt oder von den Zweigen der
gefillten Stimme abrenommen wurden, um- dann in- der Weise pedaret 2o werden, dass man die Zapfen tagsiiber
auf dem Ofen legen liess. Im Verlaufe der lanpen Winterabende, beim Heimgarten, wurde dann Korn fir Korn aus
den Hillsen mittelst siner Ahle herausgestochen.

frar langsam begann sich ein Sack voll solchergestalt ausgelesener korner zu fillen; war es geschehen,
50 wurde mit demselben der Handelswer su Fuss angetreten, mit der Eraxe auf dem Ricken, woran der Samen
behilter befestigt war. Als Absatzpebiete waren selbstverstiindlich jene Orte puserschen, in denen grosse Messen
abgehalten wurden, sa 2. B. die Vugsburger, Niurnberger, Leipager und andere Markte ersten Banges. Aul dissen
wurden dann die alpinen Samen ISffelweise an den Mann gebracht oder in grisseren Portionen verkauft, Bedeutend
konnte der hiedurch erziglte Gewinn keineswegs sein; jedoch behauptete das Saatgut aus den Tiroler Alpen  stets
vine gewisse Ueberlepenheit vor anderwirtiper Concurreng, an welcher es selten mangelie,

Im Jahre 1815 fasste der Urgrossvater des gpegenwictipen Inhabers der Firma die Ides, eine Tiroler Samen

lndustrie in grosserem Maassstabe zu begrinden, was ihm und seinen Nachfolgern aoch gelengen ist. Der Betrieb

wurde fabrikamissie gestaltet, fridher  Zerstreut
wirkende EKriafte wurden heranpezopen und so
wohl inlindische als apch auslindische donernde
Absntzgebicte geschaffen,

Begiplich des technologischen Betriches
sl Bemierkt, dass nunmehr sopenannte » Klengen
errichtet wurden, worin man mnethalb grosserer
Riaume die Fruchtzapfen der Forstbiume aof
Harden legte, um sie dortselbst durch anfanglich
allerdings” nur  primitiv. angelégte Helgvorrich
tungen cum  Aerplatzen su bringen. In Kibeln
oiler Trommeln wurden sie hierauf durch Wasser

craft so lange hin und her eeschlendert, bis die

Samenkorner von  selbet herausfelen und nach

Ingxing

erfolgter Reinigung mittelst Sieb und Handmithie
als markttihire Waare im Grossen hergestelle

waren, Aof diesem mithsamen Wi g 151 nun aus ciner orspringlichen Hausarbeit oin richtiges Gewerbe entstandon,




Nicht unerwiahnt darf Bleiben, dass sich Machirage und Bedarf nach erfolgter Einflihrong siner rationellen
Waldwirthschaft steigerten, so dass in verschiedenen Thillern Samenmiililen oder sramenklengens errichtet werden

mussten, DHese an der Cluelle des Rohmaterials gelepenen Werke brachten den Vortheil mic sich, dass die N thwendig

ket weiten T ransportes des Rohmaterials wnd die dadurch bed

teil hohen Kosten won selbst entfielen, Die |<irmi
bat Klengpen in Innzing im Oberinnthal, in Farst
bel Meran, in Tesero im Fleimsthale, in Surén in
Grauhiinden und die Dampfklenge in der Centrale
#u [ansbrock im Betriebe, von welch leteterem Platze
auch dre technische und commerziells Leitung s
geht. Dureh die Verwendung der Dampfkraft  hat
die Samenerfeugungs-Industrie, welche einer preord-
netén Waldwirthschaft so segensreich unter dio Armo

prefdt, epenwartiy ungeahnte Fortschritte remacht:

st derselben gelang es; die vorher beim: Aus-
klengen fast unvermeidliche Feuerspefahr auf ein

Minimum zu reduciren und ehenwo in kiirzestor Frist

die grisstmi

che Menge des pewinschten Productes

1 erhalten

Die Firma st bei eahlreichen Ausstellungen
und Concurrenzen durch ]'.||rr'|||!i'|'-||,r|,:|'. goldene und b
silberne  Medaillen, Staatspreise und Anerkennurngs
diplome ausgezeichnet worden., Die grosste Auszeichnung ist wohl die Berechtigung xur Fithrung des Titels éines
k. und k. Hoflisferanten.

Diese Erfolge Konnten nur unter der Regierung eines. Friedensfirsten, als welcher unser durchlauchtisster
Herrscher Kaiser Frane Joseph L in aller Welt gilt, erzielt werden, Unter seiner Regierung war es miglich, eine
derartipge Industtie 20 einer vielseitig Sutzen ]IFII1|.,"1"ILI']-'II. die Farstealtur rlii.ll.""ll'i:;.;' tordernden, gedeihlichen Blithe

gelangen zu sehen.

Licigtn
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